
1fIt1t1 
• c:peAc:rrRQ къ yмeHЫJJeHlfQ 

~CXOДOBЪ . 
R~AOМAWHeм .кuзяilC'rsе. 

НAI1 И&КИ, 69АКИ, 
l1икАРЫ, КВАС, 
ПИВ9z М8дъ, 
и РАзНt1.е 
ПИТЬА. 



НАЛИВКИ, ВОДКИ, 

ЛИКЕРЫ, КВАС, ПИВО, 

МЕД И РАЗНОЕ ПИТЬЕ 

Главы из "ниги 1892г. 
графини Елены Молоховец 

"Подарок молодым хозяйкам 
или 

средство к уменьшению расходов 

в домашнем хозяйстве" 

Репринтное издание 

1991 



Уважаемый читатель! 

Предлагая Вашему вниманию главы из книги графини 
Елены Молоховец "ПодароlC молоды.м. хозяйlCам", мы 
выбралиреnринтный вариант издания для того, что­
бы сохранить не толысo стиль, но и оформление книги 
1892 года. Мы надеемся, что и в условиях небогатых 
nрилавlCов сегодняш1tих магазинов публикация рецеn­
тов Елены Молоховец доставит Вам не толысo эсте­
тичеСlCое удовольствие, но и nраlCтичесlCУЮ ·nользу. 

Наливки, водки, ликеры, квас, пиво, мед и 
разное питье 

Репринтное нздание глав из книги 1892 г. графини Елены Молоховец 
"Подарок молодым хозяйкам или средство к уменьшению расходов 
в домашнем хозяйстве" 

Рисунок обложки Е.А. Тищенко 
Редактор Н.И.Сулаева. . 
Технический редакторА.Ф. Мешков 

Подписано в печать IS.01.91r. Формат 60х84/16. Бумаl'а писчая. 
Уел. печ. л. 1,8. Печать офсетная. Тираж SO 000 экз. Отпечатано в 
ПО "Полиграфист" г.Калуга. Заказ N~ ??? 
Цена договорная 

Издание осуществдено при участии кооператива "Вестник". 

© Издатель -.пеРВИ'lная ЖУРНII!шпская организация г.ОБШlНска. 1991. 



ОТД~ЛЪ XXII. 

Нв.mВRИ, ВИШНЯКЪ, шииовка, водица. 
10М) BUIIBK8. ВuиIlКИ .о.ио приrОТОВ..'IJlТЬ И3'Ь ВСЯКИI'Ь ЯГОJJ;'Ь и ФРYRтоВ'Ь; 

'1't II&lRВКВ, которп вutв.IIЮТЪ IIвнограJJ;1IШ вина средней кр1lпости, приготов­
MIIТe8. СJlt,ll;JIIЩИJt'Ь обраSОI'Ь: прежде всего нужпо обратить ВI!J[!lвпiе. в() ПСРВЫХ'Ь 
иа 10, чтобы .IIroJJ;bl бwв непреltнно Spt.1blJl и 'lИсты.ll, бе3'Ь всякоlI ПРИlltси зеЛС1lИ 
(ПСТО"IКОII'f! ILIИ кореШКОВ'Ь; бу,l;УТЪ .IIГОДЫ Леzaлы.ll uи СlЛтыв, лпшь бы бсзъ 
utCВll, 8ТО ВИСКОJlЬКО пе .tшаетъ JJ;оброd иаливок'Ь); 8МИ буду", употреблены 
aб.Iоа, 10 он! ,ll;OJlZВII быть кимш, по ие с:ла;хкiя ! ИХ'Ь пужио разрtзвть па H1I­
скоако 1I8eтей тan, 'I!Oба .огп ВХОДИТЬ ЧрС3'Ь ГОРЛ!lШКО бутыдкп. Bo-вторых'Ь, 
lтоба BO,l;Ka, JПотреб .... е.а.в ,J:Л8 IL1ВВОК'Ь, была ХОРОПIаго сорта, сели не фраIlЦ~·S­
скав, 10 непрепвио о~щенна.в, КРoflПОСТИ 250 Геuа, инаЧ8 звпах'L НaJlНВКИ бy.u:ет'Ь 
.. урной. Нужно JIIa'rЬ стекдянную бутblJIЬ, всыпать В'Ь нее каКИIЪ yrодно ЯГОJJ;Ъ ИЛII 
фрукт.оВ'Ь ~CТЫX'Ь И зр1lлых'Ь; на .I!l'oJJ;bl в.п ФРУКТЫ вJlить в'Ь БУТJ.!.1I" ес.ш не фран­
цувской, то ОЧllщенной ВО.l;КИ столько. 'lТоба В'Ь бутылки ВОДКИ иыдо ()дною третью 
ООдН, nJt'Ь в:гo~, т. 8 • .I!l'on насыпать 1/1 БУТLIJiи, п3.шть ВОДКУ дО св.аго верхв 
СОРJIьuпка буты.m, покрыть IIJIOTHOD тр.впочкою, IIереввзать шнурltОJl'Ь, К()JЩЫ его 
припечатать и бутыдь поставпть на окно, раСПО:lOжеШlOе къ югу, т. е. КЪ солнечной 
сторо ... · (иа .1;88 ВJIИ на три .tc.IIЦa), взб3JIтываа бутшь черезъ трое иJIU четверо 
~on. Врео, B,II;tcL ВllВаченное ОТЪ двух .. ,1;0 трех'Ь псяцевъ, завпсптъ оТ'Ь сте­
I18ИВ врtдос!И ПОП uи ФРУКТОВ'Ь И ОП ИХ" качества, ч1lк'Ь бодtе зрtJlЫJI .I!l'O;J:bl 
I ...... 111'1> 6о.п.ше, nlЪ .eнte нужно вре.ени, такъ что, есдн взять совершенпо 
зpt.our 8rO.I;a uи фрукты в 3&1ИТЬ их'Ь вор;кою выше вгор;ъ в'Ь буТblJll пальца па 
JIII& 'Q.lUO, 10 .0&110 810 врео сократить р;аже на 11/1 ItС.llца. Поc.n этого ПУЖIIО 
O'lllCТll!lo НlWIвку,· т. е. пров1Iдить; взвть Ч:ИСТJII воронку, покрыть ее цt.lЬНЫI'Ь 
вyclOrь uопчатой бу.аrи, а сверху кр1lпкою ветошкою, И процtжпв&ть таКЮI'Ь обра-
101Ъ па.'ивку, рuлить ее ИI'Ъ бутblJIИ ПРВIО в'Ь ПРПГОТОL1епнЫJI 6уты.1КИ. Ес.lR па­
пвка бужетъ еще .YТIIa.&, ,о тaкиrъ же обраЗОI'Ь нужно процt.1:IIТЬ ее во втt1р\)й 
раз'Ъ, ПО очень· p.tJl:KO ClJ'laeтt.I, eeJlИ 'ОЛЬКО sro,ll;a бruа чистas и вев надИRltа 
ПРОШJlа сквозь ХJlОПЧ&ТJII БУlarу. ТаКИI'Ь образоlЪ приrо,овлеНИ&JI H3..1JlB1t3 еще 
ДОВОJlЬНО крtпка, ее пужпо развес'I'И ВО.l;ою, чтобы она 80rJa ааl1lнпть вивnграДIIЫ8 
ина, поэто.у нужно прибавить ВОЮi 1/, часть, а Иlенио на 3 ИJlи на 4 БУТЫJlК1l 
npоц1lжеипой ПaJIНВКИ ВJIИть 1 БJТЫ.llКJ вор;ы, ПОТ08Ъ ОCJIастить наливку или разси­
ропить ее сдt;r:ующИIЪ образоJt'Ь: иа каждую бутlilJlКУ иuивки (С'lпТ88 Blltcn в 
,1I;обаВJIенную воду) нуано взвть отъ 1/, ,1;0 1/8 фун. сахару, расКОJlОТЬ ero на lелкlе 
куски и и3'Ь иеrо приrо,оввть сироП'Ь, '1. е. В3JIТЬ хорошо 811JIужеlПlJJ) К8CТPDJD 
такой 1I8.IВ'lИ1IЫ, 'Iтобн .0rJla· по.tститьc:.l веи наливка, 80JОЖПТЬ в'ъ KSCТPIMIO 
в:азв:ачеllНЫl сахаръ, Ha.nть BO.l;bl СТОJlЬКО, чтобы саlаръ .orь 'OJЬKO раставть, 
пос,авить иа огопь; когр;а сахаръ раСТ&еТЪ и вскипиТ'Ь, lI'It lШП.llЩiА 8TOI'I> сироll'Ь 
ВJlBTЬ .тотчас'Ь наJlИВКУ в назиа'lеНIIJII ,11;J18 еа pa3BeJl:eHi.ll вожу и .ll.ержать на огё, 
пока наливка ие нзчиетъ qвa ааквпать: 'IIOJ:,u сеАчает же O'ICтавиrь кacrpllWO, 



lIереJI'ИТЬ вадивку 8'Ь каКУЮ-lIИбуАЬ вакеввуlO ИЛИ фа.оСО8УlO посур;у, 'Iтобн ОСТНJlЗ. 
Когда НaJlИвка остнвет'Ь, ова совершевно rOTOвa к'ь употреб.1енiЮj ее нужно ра3J1ИТЬ 
В'Ь буты.1КИ, вакупорить, пробки запечатать, и такИI'Ь обраЗОI('Ь палllВка Иf)Ж~l''Ь 
простоять сколько уrо;Ц1о вреl(ени. К() BCtlOЬ бутшкак'Ь С'Ь наливкаu, ШИII08,::I'IИ 
и сиропаки вадо привязывать дощечки С'Ь надписью и вокеро_'Ь БУТШКИj начинат," 
употреблять С'Ь поедtдняrо ноиера, чтобr.I вtрпtе впать, СКОдько остается:. КIIJlИ­
чество сахара, sдtсь назначеuuаrо па бу'ru.1КУ ОТ'Ь 1/ .. ,11;0 l!з фув., зависиn оп 
вкуса приrОТОВЛЯlOщаrо наlИВКУ и еще отъ яrоды, употреблепной ДJJ.я наливки, 
III'ЖДУ ПИIIИ черная С_ОрОДИllа и _орошка (ИЗ'Ь АрхаllrеJlЬСКОЙ rубернiи) KeH'IIe ~py­
fИХ'Ь требуют'Ь сахара, а IIIlellHO 1/4 ф. на БУТШКУj ПЗ'Ь 3ТИХ'Ь яrо]J,'Ь наливки са_ыя 
вкуснr.tя, особенно наливка ИЗ'Ь _ОРОШIЩ еС.1И ТО.,ЬКО была употребдена яrода зр'll­
.. ая и хорошая водка, на.швка совершенно похожа и ·ВКУСОК'Ь, И запахОК'Ь (букето_'Ь) 
иа старое веиrерсltое вино. 

На.1ИDКИ са_ыя лучшiя-это ИЗ'Ь _ороllПtИ, червой с_орор;инн, ИЗ'Ь вишень, _а­
JlИIIЫ, красной с_ородины, брусники, СЛllВЪ П ряБИПЫj эту ПОС.1tдuюю собрать осенью, 
иnс;тh ПРРВЫI'Ь _ОрОЗ0ВЪ; перебрать ее, всыпать въ бутыдь, налить во,l;кою, как'Ь 
сказано вышс, и поставпть се ве на окно, но Jlучше Bcero на шкаu'Ь В'Ь обыкновенной 
'l'СII.10Й коиuат'II _tсяца на 2 ИJ1И иа 3. 

2092) Па.IПВЕа скороспtJ&Я. ПОJIОЖИТЬ ПОJIНый .уравхевннl ropmOKOЬ по.ц'Ь 
а пенно: вишень, черной скородl!IШ и.ш _алины, налить на яrОJl;Ы хорошей очищен­
ной водки, обвязать саIарной бу_arой, KOTOPYIO проколоть ВЪ н'IIсколькихъ иtстах'Ь 
ПРУТКОI'Ь или ВИЛКОЙj KorAa ржаные u'llбы ВЫНУТН ПВЪ пе'lltl, поставить В'Ь нее 
этотъ rоршок'Ь и оставить ero въ печи до Ttxoь ПОР'Ь, пока ягоды совершенно Yllpt­
IOтъ, что _ожно Dидtть по ихъ COBCtXOЬ б)'рО_У цв'IIту И KorAa вишнк С,l,ЬаютCJI так"!. 
иигкп, что косто'IКИ при _utЙше.ъ даВJlенiи будутъ отставать, тоrда поды BIUO­
жить на рtшето, дать соку стечь въ _иску, во яrодъ на рtшет'II 1111КШСЪ не раздаuи­
вать, а тодько осторожно стряхивать р'IIшеТОj тоrда стекшiй сокъ подc.rвстить, кто 
какъ люБIlТЪ, ОТ'Ь 1/, до 3/' фунта сахара ва бутшку. Наливка рта _о.жrn. бilть 
rOToBa въ OAHt сутки. JIrоды, КОТОРЫJl останутся на рtшетt, JIОЖПО IIВJ1IITЬ водой 
И иеРeI'иать въ кубиь:t, TOrp;& эта вода rо,цитCJI ДJUI уксуса, В'Ь которнй I'Ь Та&о_'Ь 
Clучаt не НУЖIIО уже лить водки. 

2093) Оа.1И81\& tJсоро(~пt.lая. АРУГПИЪ маверомъ. Всыпать в'ь .алouькiя 
3-Х'Ь БУТЫJIО'IПЫЯ бутши .иrод'Ь, а ииенно: шпанской веuлники, uубшlКП обыкно­
веНIIОЙ, _орошки, краспой или б11.10Й .uины, каждый сортъ JIl'OAOЬ отд'llЛЬНОi БJ­
Tbl;IKK эти псрсДожить соло. ой И поставить В'Ь 10JIОДНУЮ воду В'Ь KOTe..rь, e_oтptTL, 
чтобы бутыди бuди "рочиЫJl, толстаrо стекха и IОРОШО закупореНЫj тоrда Ba'IВTЬ 
кипятить воду ВЪ котл'll впродолжепiи 11/. чаСОВ'Ьj по исте'lевiи 9Toro вре.ени от­
ставить котсхъ съ огня, ,l,ать вод'll остыть и тоrда уже вынуть бутыJI •• Con, хото­
рuй ЯГО,!l;Ы ВLlПУС.ТJlТЪ изъ себя, С.ШТЬ каждый СОКЪ отдtдьно и ПОJlОЖИТЬ на кa&.D.YII 
БУТЫJIКУ СОIШ O'I"Ъ 1/4,1;08/ .. ФУIIТОВЪ c~xapa и фрапцузской водки по вкусу оп 1 •• 
2 стакаПI)ВЪ на буты.",У сока, эта иа,швка тоже _ожстъ быть rOToBa В'Ь сутк., она 
НСIJБЫКПIJвеllНО аРОIli\ТlI'ша. 

209.1) Оа.lввка взъ Qelle!ll)'II. Собирать саlУЮ сп'llJIУЮ чере.У1У, разснnать 
ее pt"KO на простыни, пусть подсжитъ дия 3, ПОТОIЪ разсьшать чере .. уху на рtшето 
В.lИ ДОСКИ, поставить въ псчь въ са_ый во"ьный ,l;УХ'Ь, чтобы ова пикакъ ве запе­
кл&сь, а только бы ПРОВЯJIа; вынувъ ее ИS'Ь печи, ИСТОJIОЧЬ Iорошевько, насыпать 
В'Ь бутыль по ПJIеЧ1lКИ, ПО.шую долить хорошею очищенною водкою, ,l;ать вастоятьCJI 
6 нцtль, тоца мить, ПО;J;СJIастить, ПОJIОЖИВ'Ь на бутшь наливки оп 1/, до '/. 
фунта сахара, с.отр.а: по вкусу; эта наливка очеиь вкусна в ее ТРУАНО отпчкть оп 
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ВНпnreвll m. вето.nеиm.rп ВОe'l'O'IIIП. Спваа: вапвку, Вl'OJn,l .ожво вuжать, а 
DОJJ;СJlащив JI. вскип.sтить раза три UII четuр8 • 

. 2091S) BUBB"& .З'Ь ДЫН.. Ba.nь sр'iлую аро_атическу.ю JJ;ЫПЮ, по не IIере­
врt.lУЮ, разр'isать ее ва .алевькiе кусо'llИ, В&lОЖВТЬ ими водную бутыЛl. ЮТ!' штnфъ, 
e_oтp.s ПО КО.lИ'lеству ,nIНИ, тотчас .. ВaJlИТЬ ва Jn,IВЮ французr.коlI ВnДJ:И, чтобы ОН:! 
покрrиа фРУКТUj ва веИltвiе_ .. ФравцувскоR BOJJ;KB, .ожно налить .ЧЧlllеii <'ЧIIЩ('J(­
ВОЙ, ,ll;an вастоатьм 2 Вед ..... ' ПОТО'" процt,l;ИТЬ, ПО,l;C.lастить по вкусу отъ 1/4 дn 
'/, фJll'l'l eaupa на буТII.IКJ. 

2096) BUIBK& IВ'Ь брус.п •• Basть весвоl! отъ 1/, __ О'Ч! фуuта сухоl! по­
IIIВИ, В&IИТЬ на вее вeJJ;po ВО,I;КИ, __ ать васТОJlТЬМ; осепью lIасuпаТI, са-rой зрtЛОII 

'вусвики 1/- буТII.IИ, ·И&IИТЬ ПОВУЮ БJТII.IЬ, вастоsвной на полuн" водки, дать СТО-
8!'Ь"" копат1J _"сяца S, DOft ... t.IПЪ В DО,l;Clастить oтъ1/")I;O '/, фунта сахара. 
• 'JИlDУ вапвки. 

2087) DUПlI В'Ь ••••• со.... ПриrОТОJJlsетe.s точво также, какъ и из'), 
ЮIJI1. ~ 2095, ВaJПIВать IIJZIIО вепре_"вио фравцувскоlI водкой, дать ПОСТОJlТЬ 116 

вепtе 6 неАШ, спть в поступить кап сказано вwпе. 
2018) DUВBIC' 13'Ь .lICTLeBOЬ Р03'Ь. Ощипать РОВУ в'ь цвtту, наполнить И.В 

6yntжь И.IИ штоф .. , В&IИТЬ О'IИЩевиоlI хорошей ВO,1I;коII, дать СТОJlТЬ, пока паливка 
ire eJJ;t.taeтa тзпо-sпaрнarо цв"та, TorAa мить, ве выжи_ая листьевъ, ПОJJ;CJI&­
епть оп 1/,,1;08/, фупа C8I8pa ва бутшву. 

201') DU.BK& брус .... ав ДРУГВIII'Ь IIIlвеРОIll'Ь. Приrотов .• JlеТСJl ТОЧПО 
ТlКZ8, кu'ь скававо вwпе Jё 2096, но валивать ва бр)'сrrИlt)' чисто очищенпоll 
IO,I;КИ, ве вастаивlWI ее ва по.nmь в васвпать брусники 1/» бутылки. 

21М) DUIBK& ,lб.IОlав. Набрать са_ой spt.loR РJlБIlНU, испечь ее ва ,8;0-
сап. ........ , Ч!обu ова 'ша ТOJЬKO urKi, но не суха, а главное, чтобы ниг.акъ не 
пригоpt.u, ТОГАа насuпать этой рябиноlI 1/8 бyты.m, ,8;O.'IITh по.шую хорошей очи­
щепоll ВОJJ;IЮllj напвка иа ,l;O.l8Ha CTOSТЬ, пока не cAt •• aeTM те_ПО-Jlнтарнаго 
.... та, тor,l;a спть и по,l;c.tacтить, ПО.l&l'U оп 1/1 .. О 1 фунта сахара па БУТUАХУ. 

Duпк& .S'Ь CKOP.lYВU грецкп'Ь 0"10..... РаСI\().'ОТI. ГJ>('пкiс орtIИ, 
lIDIfI'Ь верна, которш употребить на что ,l;pyгoe, СКОР))УПУ вс·ыпаТJ. въ 6утf.!Л, нз­
RОИSS еJl 1/" Н8JlИть ПO.lll1» О'IIЩевиоlI во,I;кой. Чер.езъ 2-3 .tcsna подсласТii,Ь, 
ICIIЪ обыкновепо. . 

В) БИ 111 н Р:ВХА. 

2101) ВI1ИIIIC'Ь. 9то О'l1lИЬ Bкycвull И 8JJ;opoвrd иа1fИТОК'Ь, ПРПГ(lтов)!яетм овъ 
anA. обраЗОIЪ: вuбрать хорошill и ПJIотинй боченокъ, ОJ:I1DaIШЫЙ 4 Ж('.~t.ЗПЫIИ 
обруча_и. Вишни, ДЛJl этого ПРИГОТОВ.lевиш, ,l;O.lZВU быть зрt.lЫЯ И ЧИСТЫЯ, безъ 
в"точекъ и листьевъ, насыпать вишонь почти ПО.lIIНЙ бочеuокъ таlСЪ, чтобы пустаго 
пста остаВaJlОСЬ в .. боченкt не бо.,1;е, какъ ва вершоn или па }I/t. На ВИШIIII пв­
ить _еду ивъ ульевъ cuparo и чпстаго, беsъ ВСSКОЙ примtсп _уки (какъ часто про­
,ll;8Ютъ его) и безъ воску, .IJЧше если оН'Ь будетъ nBtTa б1ыа.го, чt!ъ краспаго, медъ 
нужво лить потихоньку и ВJlИть его столько, чтобu онъ покршъ Bct ВlIIПI!II J! на­
полни)!ъ _ежду нв_и все пустое пространство, что 10ЖНО за_tтить по верхне .. у РЯ;(У 
виmевь: если ОН'Ь начнетъ покрuватьс.s .. е.цоиъ, тогда в нужно перестать на;!Ивать. 

Пото_ъ бочеиок'Ь "рtпко !lакупnрить, пр06ку за;JИТr. СJlОЛОЮ, пеРС8J1ЗI\ТЬ бочеJfUКЪ 
'Jepesъ пробк} прочною веревкою и весь боченокъ лучше sасIОJИТЬ, 'lтобы внtШlliil 
ВОЗДУХ'Ь ве и_tJlЪ никакого соприкосновеШj боченокъ .тоn поставать въ ХОЛОДll118 

- !)--



.tCTO ИJlИ В'Ь погреб .. , ио ие на calнA же.в;'Ь, ИD J[учше 8арать ero в'ь веuю, BJlI в'ь 
песок'Ь В'Ь 1l0~Ba.1t и оставить его так'Ь на три .tслца; В'Ь это вре_н 111IОИ801lдет'Ь 
броженiе (феРIентацiл) в если бо'iСНОК'Ь неПРО'iен'Ь и без'Ь желtзнш'Ь 06pY'iell, ТО 
очень ча~то его разрываеТ'Ь. 

По IIрошествiи 3-1'Ь Itслцев'Ь, вИшНЛК'Ь будстъ совершенно ГОТОВ'Ь, тогда ОТ­
"~·IIОРИТЬ БО'iенок'Ь, IIcpe-пить вншВЛк'Ь Б'Ь бутwки, процtживал сквозь 10ДСТИНУ. 
6утШlКИ заКУl\ОРИТЬ KptllKO и гор-пыкии облить СIОJlОЮ· и.пи сурГУ'iе_'Ь; так'Ь приго­
ТОВАсннLIЙ ВИШIIЛК'Ь 10ЖНО СОlранлть иtско-пько J[t1"Ь. В'Ь 60'iенок'Ь TpelBeAep,H&1 
вишень взоllдетъ ведра два, а IIII1.в;у - 1 ве.в;ро. . 

2102) )'аЗОllосс:liiс:кая ввшневка. Приготовить заранiIe .в;ос:кв С'Ь 8акра""­
К31П, взлть са.ыл зрtnш очищенпыл ОТ'Ь вtточек'Ь вишни, КJlaCTЬ Иl'Ь на .в;оски, 
ДNРО'iКаIИ BBeplOЬ, чт06а не BЫTeKaJI'Ь изъ НИ1'Ь СОК'Ь, всунуть эти доски С'Ь виш­
НЮШ В'Ь псчь, В'Ь саl&1I bo-пьннА ДУ1'Ь такъ, чтобы вишни то-пько свл-пи И He_HOI'O 
п()_орщИJ\ИСЬ, а викакъ не в&соl.пи, пото_ъ остудить ИlЪ и напОJ[ИИТЬ нlИ пригото­

BJtcHlIыR бочепоК'Ь и.пи 6ут&-пь; всыDл вгод& въ бутwь 'iаще ВСТРЛIивать, а БОЧ8-
UОI,'Ь укатывать, чтоба бо-пtе ВВОШJIО вишень; ког,в;а боченокъ будетъ COBCt_'!. по­
.'IlJ1I'Ь, На.1ИТЬ на Вl'ОДЫ caloll ЛУ'iшей О'iищенной водки, СКОJlЬКО ВОilдеТ'Ь, дать про­
стол.тъ ВЪ 10ДОДНОJ.'Ь погребt, только не В'Ь .пе.в;никill0 Дllей; тогда всю жидкост .. 
сжить в'Ь uтдt-пьную бутшь, поды же налить водкой во второй разъ, оставить про­
столть двt иедtди, сJ[ить жидкость, ИU:ИТЬ вгода В'Ь третiI разъ водкой, дать про­
столть 7 недt.пь, TorAa BCt эти три Н&JIИВки Сltшать BltCтt, поделастить по 
вкусу ОТ'Ь 1/,,1;0 8/, фунт. calapa на бутн.пку, закупорить, вас_о.оть, держать II'Ъ 
погребt. 

2103) MuopocclleKu ввшвевка .,yr. манером... Ввлть вишеиь, ИСТОJlОЧЬ 
11 .. СЪ косточка_и, вс&пать В'Ь кубиn, прогиать черезъ ИИl'Ь простую BO,l;KY, кото­
рую прежде настолть на УГ.п.al'Ь, чтоба отиJIТЬ у иее дурной З&ПU'Ь; эту прогнаВlIУЮ 
чсрез'Ь вншии ВО)l;КУ, напть на свtжiл вишни, насыпв'ь ИIИ потую бутшь, но 
чтоБEl ВО)l;ка покравu:а П'Ь П8.IЬца на четыре. Готовность иu:ивки узнаетс.а по 
вкус) и rYCTo~t: еели и8J[ив'ь В'Ь рЮИКУ она пристанет'Ь К'Ь стеклу, каК'Ь сиропъ, 
8на'iИТЪ rOTOBa, _ожио тогда c.lИТЬ И ПО)l;СJlастить ее отъ 1/, )1;0 8/, фунт. calapa на 
оутшку, ио· вожно И совсil_'Ь не c:.I8CТИТЬ. Вообще, '1i1_'Ь AOJlile ва.пивка СТОИТ'Ь на 

11 ИШllВl'Ь, nlrЬ она .lJ'lШе. 

ШИПОВRИ и ПР.ILlErRШ ДОМА] 11 н IИ ВИНА. 

Ifot) ШIIОПL Шиповкв, также кап Н8JlИВRИ, вожно приготовллть иS'Ь вс.-
l'!. по,tЬ и ФРУКТОВ'Ь, С'Ь ТОЮ ТOJlЬKO разиицею, что ЭТОТ'Ь напитоК'Ь гораздо с.паще 

I нtжнtе ВСЛКИ1'Ь НaJlИВОКЪ И оИ'Ь ШИПИТ'Ь, кап ша.паиское, поэто_у и ПОJlУЧИJI .. 
названiе шиповки; В'Ь ПРИГОТОВJlенiи ШИПОВОК'Ь нужно. обратить вниианiе на выбор'Ь 
JlI'O~'!. И на BO~KY, а и_енно: лгода должна быть совершенно свbdл и зрЬш, и 
водка до.пжна бать иепреlilнно француsскал, ИJlИ какъ еще В'Ь вапа.в;НЫ1'Ь губерпi­
JllOЬ въ н'fIкотораl'Ь l'fIстаl'Ь наlOJl;ИТС. ПО)l;'Ь названiе_'Ь ·сстарал.:t 10рОшал водка. 
Шнповка зта приготовллетсл елtДУЮЩИI'Ь обраЗОJ\'Ь: ввлть стекл.аииую буты.пь, 
1I-ПIIТЬ В'Ь нее 14 бутн.пок'Ь, т. е. 7 штофОВ'Ь сырой чистой воды, всыатьь 7 фун. 
lе.1КО истоnевarо lopom~ro C&lapa, по_tшать па.пОЧКОЮ, чтоба C818p'Ь въ водt со­
вершенно расТ&Л.I'Ь, TOr;J;a вс&пать 7 ф. свi;ЖИХ1> и зрt.пш'Ь ПО)l;'Ь и.пи фруктовъ, 
tI.'IIiТЬ 2 БУТ&JlКИ, т. е. 1 штоф'Ь французской во.l:ки иди старой, бутн.пь ваБОIТ"!Ь 
H1ICKO.IЬKO раз'Ь, горJlышIco буты.пи 1I0КРЫТЬ ТОИКОЮ ХОJlСТИНОЮ, переввзать и поста. 
8ИТЬ на окно на СОJlвце на 12 СУТОК'Ь; 8'Ь ПР~1.0JIЖеиIii всего этого врехсии каждый 
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Аень !Троп иуако '!истою П&JIО'lКOЮ перепшаn ХОрОИl8ИЬRО JI'Ъ 1J'fТI1JIII п.ОA1l; не 
раsдаВJlиваа .ИI'Ь, RJfU вsБОJfтuуть.вtСКОJlЬКО pasъ бу~ В'Ь КОНЦ" 8Toro вре.еВи, 
т. е. 12 СУТОК'Ь, яrодн В'Ь бутWR будутъ понеIuоrу п'реIОДИТЬ СВИЗУ и ввеРI'Ь и 
паобороТ'Ь, 8ТО .в;ОlCазатеJfЬСТВО, что шиповка уже rOTolla; TorAa нужио ее процofIдит" 
сквозь 10JlСТИНУ uи сквовь СaJJфетку.вчетверо СJlожеuuую (НО не употребл.l[ТЬ, как'Ь 
В'Ь H&JIUВKt, IJlОпчатой бу.аrи), процtдить В'Ь друrую бyтrш. и дать IIРОСТОЛТЬ 3 
СУТОК'Ь на Jiьдy; Надобно sutтить, что ИS'Ь ОСТ&1ОЩИICJI MO,l;OЬ ипоrда uеJlЬЗЛ вн­
жииать соn и сиtшивать ero С'Ь процtжевиою ужё шиповкою, что .ожно дtлать, 
uриrотовлал наливку. По прошествiи 8 CJТOK'Ь, шиповка УСТОИТСII, тоца ее разлить 
осторожно В'Ь бутшки, процtжнваа еще рав'Ь скво" вчетверо ё.tожеURJЮ 10J1СТИИУ. 
Бутwки IIТИ ДОJ1ЖВН бнть непреItвио оп шаlпанскаrо (иначе оп вс" JlОПlIУТ'Ь 
впом"дствiи), и наливать бутшки не ПОJlВll.l[; пробки ДОJlЖПН быть ca.HII J1учшis; 
ИХ'Ь надобно перед'Ь sаltупоркою.выварить; sаltJПоривать бутыJlки как'Ь вожнокрiшче, 
забивая пробки деревянною КОJlОТушкою; пробки к'ъ rордышкаиъ привязать 'СОПКОЮ 
J1РОВОJlОКОЮ иди прочною веревочкою (каК'Ь sаКJПориваюТ'Ь.шаJШaнское), rордышко 
С'Ь пробкою обдuть свалою и Bct БУТFilJlКИ поставить В'Ь 10JIoAHoe .tCTO, но не на 
J/eAOЬ, перевернув'Ь бутшки rорлышxuu M.lln и BOTКВJВ'Ь ИI'Ь I'Ь песоК'Ь; оставить 
ПI'Ь так'Ь ОТ'Ь 11/. до 2 _tсяцеВ'Ьj в'ь IIТО врсвя шuповка придеТ'Ь В'Ь броженiе в 
тоrда, 8CJIи которая вибудь БУТLL1ка JlОПНСТ'Ь, зто послужитъ доказаТCJlЬСТВОJl'Ь, что 
ШlIповка уже rOToBa; но ВОЩИО надtяться, что очепь IIlIoro ПОJlопастс.l[ БУТЫЛIШ'Ь, 
если ТОJlЬКО дурно будуТ'Ь закупорены, и есди обнкповеuпнл БУТLlJ1JiИ, а не ОТ'Ь шаJl­
naucxaro. Зтотъ напиток'Ь .0же'I"Ь БLlТЬ СОll,аuлех'Ь не долtе, как'Ь 11/. roAa, 01l'Ь 
дtJ1ается КИСJ1Ы1'Ь. СавL1Я Jlучшiя шиповки UЗЪ xy.aIlIlKu, 1ta.!'ины' черпой и крас­
вой с.ородивн, ИS'Ь зрt.1аrо КРЫШОIJuuка u проч. 

2105) iпВllОl!ка ИJlП ДО:llвшвее Шlипапсr.ое. 85 GYTblJlOn Jl(Щr.I И 5 ФУIIТОВЪ 
c&lapa подоrрtть каlt'Ь _ожио 60.1te, но ие дать IJсюшtть, переЛIIТЬ В'Ь I;а"очку; 
1\0rAa вареная вода ocTыетъ до теlпературr.l парнаго JlО"ОI,З, ВЛIIТЬ В'Ь нес ПОJl'Ь­

бутшки дрожжей, коца пачпетъ бродить, то часъ спустя положить въ каждую бу­
ТblJIRy, въ которую будеТ'Ь Вдиваться эта BO.J;a, по К)'СКУ сахара и по ABt кап.'lИ ли­
XOHHare .аиа; TorAa раз.'lИТЬ воду по БJты.lКа_ъ, закупорить lорошенько, зас_о­
.1I1ТЬ и поставить В'Ь погребъ; чер<,зъ три педtJlИ ПОСJlотрtть: еми питье зто uaчи­
паотъпtнитьсл как'Ь шаllllаи~кос, то и ИОЖUО употреб.1ЯТЬ. 

2t06) Водица П.lI квасъ, .'IнмоввыП очень ВI\)·СИLll 30 6JTыJII,oь BOДll 
ВСКИЩIТIIТЬ С'Ь цедрою 'OIlКO нарtзанною r.oь 7 JlИИОUОВЪ, ВЛИТЬ ее В'I> l\aAKY, въ ко­
торую полоашть предварительно 1 фУНТ'Ь изюма, 6 фунт. lорошаrо JleAa и ВRутреп­
НОСТ,, се_и .пи.опов'Ь 6езъ бt.'ОЙ кожицы и безъ сt.ячек'Ь, раЗ!4tшать lорошенько, 
чтоБы .ЦЪ разошелся, И чтобы ВLШlелъ СОКЪ изъ JlИИОНОВ'Ь. IIриrотовить ззраиtе 
чашку дрожжсй, которую подбить самою lорошею круппчатою _укою въ видt жид­
Iзrо тtCTa, какое приrотов.ilЯЮТЪ оБыновенноo AJfIl БJ1ИНОВЪ; KorAa зто тtCTO подни~ 
_етсл, разбоJItать ero съ наlОДЯЩИJIСЛ В'Ь KaAKiI СИРОПОJlЪ, КОТОРLlЙ не ДО.llжеп'Ь 
быть rорячь, вливать по He_Hory В'Ь кадо'lltУ и .ilшать, ПОТОJl'Ь оставить бро,l;ИТЬ; 
1ВК .. ТОЛЬКО изюиъ, цсдра и Jlлсо J/и_овиое поднпутCII на веРI'Ь, то иi'Ь ВL1иуть, а 
воду ра3JIИТЬ ПО БУТНJlка.'Ъ, ПО.ПОЖИВ'Ь В'Ь каждую по ABt пзю.инки и ПО куску цеД)lН, 
вакJПОрИТЬ, 8асlOJlИТЬ и держать В'Ь 10.подвоп _ilcтt, но 'lТобr.l не ва_ер3.l0; 'lсрезъ 
'fJ1И недtJlИ .ожно иопробовать, 8СIИ иrра ес:ть, то и rOToBo; е&е.lll вода ие довольно 
ьадка, то .ожио 8'ь каждый стакаиъ, прежде '1tn пить, М&еТЬ ПО ,айной .I0жечк" 
.uкare calapa и xtшать нuивas. 

2107) 80А& Dюмевв&и. Нужно 13аТЬ 10 фуитов'ы�ю_аa ие внсокой ,1I;обротr.I, 
lIDIПать вт. бочено"" ВIШIТЬ 3 Be,1l;pa сарой водн, ВОIОЖИТЬ срtвавиJ10 цедру с'ь 1) 
6o.&JDIВ 111010 .... ивrоть п'ь беrъ Bepen • б .... оIIО&иЦЬL Потоп IIJПIТЬ I'Ь 60-
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'ItIHOn еаПll'Jo .IJ'ПIIП'Ъ JqIOIIQSeЙ S C1'I'OJloв81 JlOZКII, оставпь на S ЮIII n '81.1ОЙ 
&OIlHan, чтобы бродило и каж;.;blЙ де_ вз()u'rывать бочеИОК'Ьj еCJIИ дрожжи ие ~A­
СТВУЮТ'Ь, то нужно прuбавить Иl'Ь 8Щ" неJUllГО; пото." поставить бочонок'Ь на 12 
д.uеЙ на .lO,!{OЬj а по прошествiи этого .,ре_е. ра3J(ИТЬ по бутыдка_'Ь, закупори1'Ь хо­
рошеuыtо, заСIIОJlНТЬ и ПОJlОЖИТЬ БУ'lrЫЛКI боко_'Ь В'Ь песок'Ь на .'I0дицкt, чтобы 
пробка бы.,а всегда валита; через'Ь ;ll.Вt ut,1;tJJИ _ожно ПОllробоваТЬj ПОJlОЖИВ'Ь 8'Ь 
стакап'Ь чаnUJID .'Iожку _е,1каго calap.l&, UILIUВ8Я _tшать дожкой, еии готова, то 
Д:ОJJжuа utuнться как'Ь сода. 9то очеgQ. пр()uа.в;ИТ8АЬное и uрiятное питье, оообенно 
.1tTOIlOЬ, во вреIЯ жаровЪо 

2108) Bo~a иибврнап. Взять 3 '-от& вpelepTapTapa, lЧ • .lота бillаго пбира, 
трн фунта leJIKaro шара, цt>;I.РУ Cpt_BHY. с .. трех'Ь .lПОВОВ'Ь, JUIIO'IЬ П'Ь бе3'Ь 0'11-
lI.IIчеlrЬ н бе:n. БЬой кожицы, на .сее этt валить ПJlть бутшоК'Ь BO~, киппит .. 
НUРОДОдженiе 1/, '1аса в'Ь хорошо ВRlJfжеl'в~а посу.в;'II и во вреIЯ кипtиьл часто _ .. -
ша.т!. .10паточкоЙ, "IТобы сахар'Ь не ctJtr, на жво; потоl'Ь сить с .. оги, перuить в'Ь 
nраfотов"епu}"ю заравtе кадочку, oC'!'МBnТЬ 6ро,цить эту воду 'l8con 10, тог.в;а u­
ре.4НТЬ В'Ь 6УТbl.1КИ, хорошенько зак:!упориrь и 38CIIO.lИть, а 'lepиr. не ...... 0&110 
JDотреБJЯТЬj 8'1'1 во,ца играетъ, как'Ь JJ.lIаllпацское. 

2iOI) f,КОРОGп1iJlое питье. На.,о:.жить 1/. б;rы..uи 8eUOВnIlП IIUIDIII, ва­
;шть остывшеJl отварпой во~ой, ПОСтIQвить на .le,l;" на 3 .в;в.а; '1ер88'Ь 3 ,I;RН _ОlUlо 
уuоrре6JЯТЬ, ПОIОZllВ'Ь пре-..;е ... СтаU!;ВН'Ь !&ЙIfJII .lоаку m. веРХ86 сахара; еCJIИ 
:ITY Ви.!;! оставить жопо иа aelLUllBKt+t !о оиа сжilae!c.l roрыюватою, D .auв.'II 
МОа.!ТЪ СТО.lт!: AOJlte, lIa.(o TO.IЬKO на60lIOда!!., 1ТОбы .Il'OJtII, KOТOPн.i ВD,QТM в'ь 
6~ТblJIЬ, 6ыди ca~ы.l арUш; .ерез1о 3)1;" иужио БJ'NIЬ вsбо.пать ОСТОРО&llО, 
чтобы con выше.з;шil И3'Ь яrО,I;'Ь catlJlВ.lC8 со всей водой, во чтобы по.в;ы ие сбв­
.!И(!о, пое.аt _tшаuJ..l Аать JСТОПi>Ca нiCВO.!ЬKO часоп, процЬивu рап" ... 
буnr.uи и Jпотре~.L1IТЬ. 

2110) 10':'8. взъ красной C.O~"JWL ПВ.lODll'Ь 1'. БJТli1Ull DO .... KplCJlol 
ClilPO.l.HHbl, ЖОЖИТЬ ПОJlПУЮ отваРliоl ,Ю';ОI, поставить иа cUЫI .I8А'Ь на ие.в;UIO, 
вешА А\!НЬ вsбurыватъ; по прошест.ilи beP-:lи попробова!Ь; еае.о СIОРОДИна ео­
вершенио вере,!{ыа свой 1IКУС'Ь во.з;t., sпа'!ИТ'Ь, что вода lI&C'fOaIac .. , а есп вкус ... 
~ще ВUI,ЗЯ BtpUO оuредt1НТЬ, то _о_но e~e постоят!. ,1;8.1 3 ЦИ 4:; потоп мит' 
эту во ... у, nО.:!:('..IIасrIlТЬ, ПОJОЖИn по 1/. фунта сахара на кazЖJII буТbl.1fКУ, по 1/. 
!tЮXItИ хорошaro ро_а. по Ч. CTalalla ·ruа)(П3l1скаrо н 1111 3 нвю_евки; тоrда заКУПG­
рить, заС!l(ШIТЬ 10}IIJШСКЬ&U, постаВИ1IЬ в'Ь 101'ре6'Ь в ... песоп, употpeб.uтr. не pa.de 
какъ ЧеРе3'Ь !lKIЩOЬ, OGIJI же 8ще Н8 I8rра8ТЬ, 'fO и ПОДО1Цать. 

2fЩ .1имовuая BO,181,a. На t. бутwоК'Ь ВО';Ы ПО.llОаит. 1) 'I&ЙIDIl'Ь 9.IIJI!К'Ь 
сахару, ВRJТреиносrь ИЗ'" 4: АИ.ОКОn, цеАf'У С'Ь 2 В_ОНОВ'Ь И 3 рюllКJl портвеЙIIJ~ 
рааdшать luрuшенько сахар ... , СJИТЬ lвce .\ 6J!ЫlI. В поставить на 12 С}'fOК'Ь на 
C\)laцe, ПuТОП проц'll,l;8ть, Р&ЗIИТЬ по' БУТIIIК&IЪ, ПО.lOJlCD'Ъ в'ь них ... по 2 lISlO_еllКl, 
закJПОрИТЬ хорошевько и продержат, OIIC:Y'D в'ь поrребil, выаеста на -АЪО Черезъ 
,1;B1I JeДt.'IИ .ОIШО JlO!pe6J1.1TЬo 

2112) ВоАЦ3 .lП!llОRвап. Сахар,," 5 ф!Jl'fOl'Ь npу611Иt на куски, c:тepm. IIТIDDI 
К)·СКUII "ежру С'Ь 10 ЛИ_ОНОВ'Ь, пото,'tЬ ВСID бilJlyю кожу ,цо пса срtзать с'Io .1100-
ПОВ'Ь, а .lПОВЫ разрtзатl, КРУЖК8.И, вмбpocRВ'Ъ вct d_8'lКИj B8JlТIo 16 бутbl.IОn 
киuа:Т&J, 06..'!итъ и_" JlООШol И сахар"" .. uycr .. oemHen до теп.аоты П8рИаго _O.lOKaj 
'ror,ll;a опустить в'ь эту воду 1 ФУНТ'Ь 1000pOlD8l'0 ПII_а и ПOCJlt lICero .I0ЖКУ ХОРОШИХ'Ь 
:rpoJlUleI; Kor.a;a во.а;а иаЧI'9ТЪ 6ро:rИТI • .., BblI8CD бутliIJIЬ иа JeAOЬ, оставит .. TaIt'Ь на 
12 cy'1'OlC'Jo, поедt чоrо ОСТUl!vЖUt' j,а,з.QИТЬ 00 БУТЫlкаll'Ь, чтобы гуща не ПОП8JJ8i ,а-

х 



lIfIIOPI'I'Ь If)po!В8IIUO. _.0........ 8108111'10 ... по~ 118 necoI'Li 1IPe9'Ь nС1ЕОJJЫО 
_ .О&во JПoтpeбиn.. 

2113) А.80НIA" l'OAoBol. на 100.0ВОВЪ ву.во nplll'OТOB.tL 11/.1 фJIIта са­
пра. кoтopыl p&CKO.lOТЬ иа К)'CВII. которып i: стеpt'ТЬ цеАРТ с'ь этиrь .IВ.OBOВ'Ь; 
пO.lО88ТЬ C&l&pъ въ IJIСК)'. иа веro выиать весь СОК'Ь l8'Ь 10 .I •• ОИ(lВ'Ь. lIr.'\'aRIT", 
оустъ c&lаръ растаеть. .tшан еro ВUIt .о&во 'l&ЩС; кorA& cuapъ JI!&CТ&81'Ь. пре­
вра'ПТС8 въ евРОП'Ь. то ero ороцtАИЬ СВВ03Ь КИсе., раапть ПО бfТч.п&I'Ь. сохра­
'IJIТЬ, вакупорm • вас.опвъ; fПОТpelS.u.в ero, uacть иа сrапв.. 1IO,J,IoI, Т'р. чаА­
lIblJI .IО&В11 с.ропа. 

2114) 80АИца 13" 'lерноИ С.ОРОДИНЫ. взать 'l8pвylO с.ороAПJ, поребрать 
88 .. сто. вacbllJaTL По.1иый ООчеиоК'Ь. BMRТЬ па с.оро .... Ву отварной. простуаепой 
ВОАЫ, CКO.IЬКОlоlAе'n; КОГА& Т3К'Ь WU:ВТ&l 'Iерваи ClОРОAJIиа постоВТ'Ь иекU. "'8'11. 
n .u..v, то ее уже .оаво употреБJIJIТЬ. ио вyzвo соб,lII.~ать, 'IТOбы всикiА раат. ... ". 
_ть отварноА, простуаенной 1O"'0А CТO.IЬКO. ~КO.DКO В03LJlMCII .S'Ь ОО'lепа. Сиа­
'I1Ua .та IOАа бу,!J;8Т'Ь т&к'ь крtпка, '!то ее АВ ПИТЫ, HYZBO разбаВ.l8ТЬ простоJl 
ВО,l.OА, ио 'I'III'Ь бo.dIe ее брать в ... о ... вать, nl'Ь оиа бу ... m шбte. Т&К'Ь 'I'fO ПОТОI'Ь 
ее .00во П8ТЬ не равбlJl.llUl; Во'l8ИОК'Ь ",O.lZllO ... ерать u .u..v ... 0 .0рOlOВ'Ь. , ПО­
ТOI'Ь В'Ь погpeбt. 

2115)80Аlца 13" черно. c.opOДlHЫ APyrl." .анеРО .... HUOZll'fL са.оА 
спЬuА 'l8риой с.оро .... вы пOlВыI .ypa8leBBыI roршеК'Ь, обвааать ero С.ИеА, сахар­
воА. бfDl'оА, КОТОРУII BUO.lotL ПРУТКО.", пото ... поставпь въ пе'IЬ ТOТ'I&C'Ь пш" 
utбoвъ; вывуть Kor ... a aroАЫ упр"IIТЪ, '!то ТOT'I&C'Ь II",ИО. по буроllf цll'llту, кото­
р ... прп8Т'Ь ClОРОАИва; тor.l.a вывувъ roРШОК'Ь. ОПрОВllиуть aro,I.Ы иа ptшето. ,.ать 
соку соворшевио C'I'8'1ь, а ocтaвmшCII aro ... ы uozвть В'Ь бyты.u. • И&lИТЬ отвариой, 
OCrЫВmeI ВО",ОI; ",oвo.lыII ec.Il aro.l.'Ь бу ... m 1/" б)'ТЫП. .1.&118 .еnе, а ВО",Ы ва-
.DТЬ IIOIIIfII; поставить тоае ... 0 .Оро30В'Ь ва .lе ....... Чере3'Ь вtcкOIЬKtI ,l;веА она бу­
J,8I'Ь coВC'll.ъ готова, совать ее Т8К88, I&I'Ь скаааио 1ё 2114 ..... 0.I'вать. ВоА& 
прll'O'l'OВI8IUI&I тaВIII'Ь Dиероl'Ь ве· т&к'ь ... оlrO colpaueтcв 1 посnваетъ cвopte. 
... соа, кoтopыl C'f8'1m с'ь 11'0""". прпотоВ.laIlТЪ свроП'Ь. 

2116) Водица 1... черне. С.ОРОДltИЫ трет ... " .анеро.".· На~ып&В'Ь ПОI­
.... ....ервый бо'lевоК'Ь соUып аroА&.. 'l8риоА ClОРО.l.'ВЫ, WИТЬ ва ииrь О.l.О, 
БJ'1'UПУ ВeIJrь-](е-l'рафъ, а OCТIUьиое простраи~ ... o.urrь отварвоА ocтuвшеl во­
... 01. ~ы бочеhОК'Ь БЫI'Ь совершенно По.1выli КOfA& простоаВ'Ь ве ......... ](1I'II H&.IЬ.l.Y, 
ВО» iracтoвтcв:, ее иа'lВJ'Т'Ь употреб.!.ть, 10 IICIIКiA раат. ](опвать ОСТЫlшеА отва­
РВОI 1O"'0А , КОГА& употреБRТCII ПОIОВlиа 101"0 ВОП'lеств& IO](Ы, котораа БЫ.lа 
8D'I'& ... OO'lel/on. Tor ... a ОПJI'I'Ь В.lить одоу буты"ку BeAb-,I;О-ГРаф'Ь I такъ про-
.I.cwкaTЬ. соб.III,ЦU все .ТJ 88 Dpoпорцi.. ТаК'Ь првrОТОВ.lеВИ&l во ..... поrtI'Ь ира -
ВlТСИ ОО. Dpo'llIЪ. она О'lевь "'0.11'0 ве c.uбten.. ВlВO IOZПО ...... акое Jro.l.ИD. 
fO.IЬКU иепре.1Jвио бtlое. 

2117) ВОАlц,а 13" "IСТЫВ" черноi СМОРОДИНЫ. Hyzвo ~ 1/,; .JBTa 
1Ю.I0,l.&l'O :ncry червой с.оро",ивы; аа иеиdвiе ... СIWro •• 08ВО употребlТЬ выеу­
щеОllЫЙ; по.lOZllТЬ ТJA& 88 8 3O.IOТ. кРе.ортартар!'. 3 фувта .e.aК&ro Cllapa. цеАРУ 
.;ь ТреlЪ IUОИОВ'Ь, с'ь кoтopыrь сваВ'Ь 88, обрtаать бtlfII КОЖУ. вывуть ctu'IКII. 
"СО up1Jaan. ПОIOZlТЬ въ бутЫ.lЬ; тor.l.a поставить бутыlЬ ВЪ Т8ПJОС .tcтo ВJlИ 
ва со.nце. почаще взбa.nывaть, пока раао .... етса CIIapъ; ПOlOZllТЬ тorAa В'Ь буты .. ь 
3 .lOZItИ C&lЫIЪ .lУ'IШВI'Ь АРОzaeй И KOf» иа'IВ8ТCII броаеиiе. 10 часа 'Iepe3'Ь три 
ВЫВ8СТ' u .!еА'Ь ва 6 сутокъ; пото ... остоpozво спваа:. ПРОЦU'В&I СКВ08Ь ЧlСТОС. 
"II.!ОТНО, роuить по БJ.ТLI.lКU'Ь, которыа lорошевыо аuJПОр'ТЬ, вac.OI'.tL' 00-
КО.'Ь по..ожиТf, В'Ь Z8Ail3BЫI 8ЩIIК'Ь. КОТОРЫI пОСТ&В,ть на !еА'Ь, во врео ароВ'Ь; 
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..... mRNI ...... lrJI8ЖY'I"t 1ImI1IJ, '1'1'0 о ... ею.de .......... 1810 ..... В 6J'1'bl111 
lеи1le поnер_ены JI(lПII.НЫО. всп кто .I116и'I'Ь 8апах.. 'l8риоl oo,o,..вia бе8'Ь l1p8-
... си, то C'I. JlUоиа ве к..&Сть цедры. 

2111J) BO;1RI~a В31> JI.CT~fl1> чеРlоii еМОРОДllЫ друrlИ'Ь ... еро .... · IJG.. 
"своn чeтNp8хве.l;ервыЙ пасыпать ПО.lRLIA. ВО.llО;(Ы." ПСТОII'Ь .ервой С80рО"ВIIII, 
euпать ПJ&IIО Jleвo в ПВК8n ие стряхива.ть .1 ие утискивать пстьев", по.lож~ 
'r1IA& ас от'ь 10 ·JlПОИОВ .. BBJтp8BROCTh без .. sереП'Ь в 6 .... 0й кожицы, ВСl1Па", 
1» фJllТOВ'Ь просtявваrо сахара, ва..lИГЬ бочепоn. BO)l;08, разБОJlтать lорошенько, 
аоl~таВИ'I'Ь на сутки В'Ь теПJlОЙ KO.Han, В'Ь ПРО.l;О.l38пiп зтоrо вре.еп вsбlU'1'Jill8'1'1i 
кап 80ZllO .аще: чере3'Ь сутки ПО,10ЖRТЬ В'Ь ею.еноn ca.ыrь ЖJ'IIПП'Ь QOZ8d 
-ВJII 'I8ВIKY, В оаЦII.ть пока ве начнется I\роженiе, а часа чере8'Ь трв пош бро­
жеш BIIJItC'I'II БО'lепок'Ь на . .IIe.n, r}{t R ОС7апить ero па 12 CJТIlIt'Ь; ПО1'О1I'Ь про 
жить CKВOIЬ ... стое UOJlОПО, pauвть но буТIiIJIIC3II'Ь, sакJПОрИТЬ, аасВО.IПЬ в СОIp'" 
JUI'I'Ь во.рен upon. .. .IЬ,I;Y, ПO.lОЖИВ'Ь БJТlUКИ в& боК'Ь;.IJ'DН вcero n. ......... 
НOII'Ь eyцyкt. 

2118) 80.11"& 108f,II .. eBII. В. 24 фув. calapa IIUВ'I'Ь 6 ве,l;'Р". 10" в 
КИIUI'!'В'!'Ь пока останеТСЯ то.llЬКО четыре вeJ{pa, 'fOr,l;a сва'!'Ь ст. oru, впть в'ь 6-,.. 
В8J(ерlПlй бо'leИОК'Ь и оставитf, "ростыть .0 теПJlО'I'R париаrо ВОIОК&; бо'l8ВОК'Ь ,1;0.11-
жеll'Ь быть C8IIы8 прочиый, .убовыЙ ст. Ж4!JJi:sныви обручави; Tor,l;a Ba.n'Ь C&DII" 
entmrь поверапцсв'Ь, разрtзать каждый па. ,,'IICKO.IЬKO 'IacTel тап, 'l'!'обы у .. обнiIe 
бшо выбрать BC'II rtBe"a, "ОТОРLIя выброситr.. а ИОlерапцы опустить в'ь бо'lевоn. 
'У'- :во ПОJОЖИТЬ 7 .. оаск'Ь са.ы!'Ь .1IJ'IШИl'Ь Jl:роаей н ве.l;pО бofl.laro Crtloвaro 
вива, в8'Ь мабыrь BBII'Ь, ta1'laro .emeвaro; Kor.a брожеJd8 водицы ПРО,l;О.IZIТС8 
"аса 3 вц 4, TorJJ;a вынести и постаппть ва З8,1;" ва 14 ,l;пеl, 81КJПОрlВ'Ь в вaeB(I­
пn 1I'fJJlBY; 'Iep8n 14 ,l;Bel, ве ввося в'ь коввату, TUЪ же П8р8П1:Ь в'ь muпaи­
... бyтьt.1КВ, 8&КJПОрИ'IЪ, заuватr. пробки ПРОВG.!окоl, а ПОТОII'Ь BacBOJIВТЬ; 1I01ра-
U'l'h бyтwкв 8'ь 1010 .. иО .... пстt УJ/ОЖUВ'Ь JII'Ь в'ь 8ЩИК'Ь с:-. пеекоn; 8DOI • .,. 
8IJI'Ь в'ь поrpe6t, а JI .. 70 .... иа "L.J:Y. 

2128) 80JtRшt "3" .11.... ~a 20 ФУR. сахара 6 ве.е,.. во.а, ПU'rII'IIo ... 
И8 0C'I'8II81'C8 tOJlbltO 1) В8,1;ер"', ВЫ,11ТЬ сироп" В'Ь БО'lевоn. саlllll кptпвII, .I;ytoвd 
t'Ь &e.nRИIDВ GбручII..В, ,l;а7" остыт!. ЖО Т8ПJ10ТЫ парнаrо BOJlOкa. Тоr.11IIIПЬ 50 
IITJК'Ь спой 8рtлоl !I круоноlI айвы, IIе о)'IИЩIUI ко.в, разpt3а7Ь К8Z,I;JII куско ... 
ва 8 'I'U'Ь, 'l'!'обы У,l;обпо бн.'О ин!,".ать с'llliеиз, которш выбросить, ~ 
ze 11111 опуerпь В'Ь БО'lеПО1." С'Ь СИрОIIОIl'Ь, В,1ИТh ту.а же ОЮlВ'Ь C'r&IIВ'Ь ClllIIб 
JY'IIIИ1'It ryсnп... JJ:l'ожжей и 3 б!ТLlдКИ французскоl ВО,l;ки; остав..,. n. !IП.IОI 
КО"'" в 'fOr,l;a ТOJlhKO поставить бо.енок" на и .... ' KorJ(a llробу,I;8'I'Ь В'Ь бpoaeв:lв 
"аео... 0-6. Держат" на JlbItY ){В'II исдtдв, по Ilрошествiи KOTOPыrr. отро ... 
c.nrrь ЖllJ(КOOТЬ, проu"дить сквозь .II01'OC ОО.llотпо, 1I0ТО.... пер8ПТЬ в'ь lIавпав_ 
6УТIJ.mи, ОПJC'!'НВ'Ь В'Ь каж.}'ю 110 изю.енк". закупорить, васВО.IИТь, ПO.lО&ВТЬ бо­
...... В'Ь ИЩИК'Ь C'I. песков", который оставить иа .lL.y ,1;0 воpoaoD, а JIO'fO'" ~ 
нестИ lI'It впllbll norpeb. 

2121) 1t,e3tUI IO.lИЩi. ВЬШУСТИТЬ и8'Ь беpnн вe4lBol еоn, (III.IПЬ .. 
'fO'!"IК" по бrnuка .... , . ООJlО.и.... lI'It каждую буТlUКJ по 2 чайlПUl 10811 вeпaro 
caupa. neJJ:Pbl t."Ь ч. JlВBOBa и по 4 И31О18НКИ, закупорить к&к'ь во"о JlJ'lШ8 И по­
tl8ВИТЬ .. О теПlоl пС)rоды ... поrpeб'Ь в'ь пееОК'Ь, а когда ва.иу'fC8: жары, '!'о на JI8~ 
П8ре~ nl... оп BUItВATr. эту .ВО.J:ицу lI'It стаканы, чтобы IIИТЬ, ИУZllО масть n 
UZ,l;bl!\ стакан ... по пАвой .10_ BeJlKarO C&lapa и вапВu Пшatь. это пll1'Ь8 
O'leBh СlllЬВО ""ИR'1'С8. 

2122) JЮ.lочиа ••• ,11ЦI. в'ь бо'lКУ 18 вe.!1:8PRJII ICIШI!Ь CТ8.lЬКO киCJIЫI .. 
a6.1on, СКОАКО воlд""" .чиrТltп'l. "1" оп. кnреШВО", IIO'l(lIl'Ь апть В'Ь бощ 
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~l1'fOфа ..... ,... IO,I;П, ВD СТС)IЪКО'" JJPOIIJI'811J18ft 'I8f8h "оп eaIP'Т. 
10 flI. cax&pa&rO П8СКУ, остмьное .. ПРОС'fр&lIство ,,;o.D'Jlo ОСТlIВшel КК ........ 
80АОl, IIOCта,вть 8 .. поrребъ, "or..,. .КТОИ"rCa, 10&80 увотpe4llа.,.. 

2.23) 8б.ilоч ... 1 lаIIТОК· .. · очеlЬ BKYC ... I. Вs.п. _х .. ".слui .. аб.lоn. 
то.lЫО '11'0 СИJlТRХ .. съ ~epeoa, uар"зат. п .. 0'l8n аuевьпu кусо,кuи, '1I6po-­
свв .. сер.s;цевiшу, П&ПOJвитI, в.и 6УТblJIКI по п.ае'llКI, B&IIIrL самы,,, CB".II." .е­
"О'" ПОIИУIO 6yТWlЬ, ваItУ!lОРИТЬ, ЗКIОIИТЬ 11 ПОСТ&8IТЬ 111 rол·"!:'Ъ поrреб .. , .... 
1010"0"8 те.пература. па .. Jf)"11118, 10 ес:п вalepBlen, то IСUОрТИТC.R; 110 ICтneвll 
ro,.. Вlll,l;en преВКУСВ08 пвтье. 

2124) 86.t8Ч.ll'Ь. ИСКРОIПIВ'Ъ .atcтt, по роввoI '1&СП, De.IIIn. 8 CI8ЮIП" 
.610"", выжать .зт. вИl.. сок.. посреАС'l8OJi .. прееса; 5 6утшоn tTOro со ... ВlII'lIo 
вт. ПОJlfтора-веАеРВd бо,еиок'L; 'I'or,.;a вз.а:ть 12 6у'l'II.IОВ" .o~, впть ее ~ " .. 
СТРIO.lЬВУ, ItIIИ&тЬ вт. вее 5 фуи. сахара 11 варит. ва o'leaъ 8aaeВLKOB оrиt, "1110 
'IТ06& очень 'I'I!IO кIП .... О 8 .. ПРОАОJlЖ8иiи 1 час&; тorAa свать C'IO orBa:, Ibl.IIТЪ n 
lUеиВJIO ов Аерева:вВJЮ ПОСУАУ, ОСТУАIТЪ"О 'I'elUOТil парваro IОIОва, пеpea-r. 
... бо'leПОКЪ n _б.lО'lвd con, ВUУПОРIТЬ О'lеиъ I.rкo 1 постаlИТЬ В8 .Iе .... n 8 
CJYOn; пое.аt tтoro Bpeaeu, ВJlBTЬ вт. 60'leHOn 11!. БJ'I'WU .раВЦJICвоIIО,I;П, 
8UJПОplть IOPOВl~HЬKO ITY.lKY, Ааже ваС.ОJlIТЬ 11 ПОСТUI.ТЬ в8 3 ."CJЩа вт. в .. 
rpeбoь; ee.n 60чеиок.. 6y.cen ве ПОIВыа, то 108BO ~ще .. 06ann., 110 вее ... !UOI 
.. IIpODOpцil. 

2f25) .'.UЬС.I •• I'Ь. На Ka_Jl:JII БJ'I'IIПJ бtrаro, JJ8rK&rO, все рапо .... 
.., ПОJlО_ТЬ IскрошеВПIХ .. с .. кожей 2 аП"Ыlиа, первСllпаВПII'Ъ треа C'fOIG­
"'IOЖкau l"кarO саlара р&фена,.;у, ва6.1ЮАва:, '1т0611 вс" t:tU'lKIII8'Ь ........ 

. CВn 6ruи IR6рошсвы, Ulт. все 8ТО в'ь 6JВLIЬ, ВUJПОрИ'l'Ь и sаСIO.IВТЬ 88; пoe-rа­
IIIТЬ n поrpeб .. , вакоп&В'Ь по rop.lo в'ь сарой песок .. ; черев .. 12 сутоn ВIIИJ'fЬ, 
.,.цt ... ть, равпть ПО бутlI.iIКUЪ И вaclO.IJI1'Ь. Кто JllOбиn, 'IТ~II 6шо .... 
_, 10 80&110 ПОIO&llТЬ e.uaPJ J;ВОЙВУЮ 1 ..... ТРОЙВУЮ аропо,цiю. 

1128) ВерезО.IК .... Проptвать весвой кожу .0.lОJl:ОЙ, хорошей, 60'''ИI0' бepeIв; 
ed8D oтвepcTle попереrъ, вотквуть 1 .. это onepcTje ПJlОТНО .... ,.;ер4!ВО qбок'Ъ, 
а ВОА. 'I'oro .ly6Ka, на В(lTOpOn катаюn а:Аца, 'I'О"'КО ПОКОРО'l8, по,.;стаВIТЬ .... 
.lJбаJ _01Iу, 'I'r0611 еок" .... вее CTeKU"; с .. хорошаго .. ерев& 103ВО ио...,..ть 
О'"' 1-. BCJ{epoь сока, а пое 1 сове"." ве .. аеri, по зто.у ВJao пробовать; d­
.108 В8){ро береlОВaro сока ВJIИ'lЬ в'ь ПОJlУТОРиыl бочевокъ, ту,.; ... I.II'I'Ь бilarо, 
.. ешеваrо CJla6are вниа 3 6утЫ.lКи. BeHrepcRaro НИIВО. ){06poТII OЦJ 6JТII.R'J, 
2 бrnuRI французской ВОАКН, оп 3 ){О 6 фувтоn сахара, ClO'1'p8 80 вчсJ 8 
3 tJпа lорошаго ИЗЮlа; TorAa 60'lеиоn вакупорить 8TY.lKOII, КН1о 108110 ПJО'l'de, 
KPYro ... 8К.ОIИТЬ н поставить на leJ!:'Ь в& 2" •• tсац&, ПО'l'О'" pa8.1D11'io по БJТТU­
кавъ, В&КУПОРIIТЬ, вас80 .. И'l'Ь и ПОJlОЖИТЬ пъ 60.0 ..... ,.;ерать n песn ва поrpeбt. 
BaIIIIUЬ сП'Р'Ь n береаоВIIЙ сок .. , НУ&80 равБОlтать, 1'I'Oб1l сахаръ РIIOШUr.&. 

2127) ВерезОIII'Ь "'РУГ •• 'Ь •• НеРО..... Н& BeJl:po береаОВ&rО сова lLIIIrIt 4 
'ynuSI веЙВЪ-Jl:е-грав&, 8 фув'lOl'Ь С&lара • 4 искрошеННll1'Ь .I.80Ba С'Ь Ko_l, 
10 бeIrь cilun; все 8ТО ПОJlОЖII'l'. в'ь 60чевоn, поставить lа .18 .... 11& 2 .tea:цa; 10 
ВСТ8'1еШ 8TOro срока рauить 10 БУТlIJIICап, _упор.Во, аас.ОIВТЬ, 6утьuIШ во­
JlОЖИТЬ БОК08 .. В .. поrpeбt ва песо~ .. ре ... S ве,.;tu,.пout pauкTi_ ... бутlLUII, 
IOZНO уuотроб.l_т. 

2128) Bepe30111l: ... 'I'.е'l'ы ..... а.еро .... вuть 10 штофо ... беревоl8l'O соа 
• на эту пропорцilO ПОIОЖИТЬ 8 фJ1l. сахара, раВ8"шать • I'РИТ. 1... ..,.еио. 
Kal:TJlI11.1I.Rt, пока YKIlIIIТЬ S I.О.'II, U\I врем lI:ипfuli. CIlJlllItIo .... " notOIl'Ь OIInЬ 



о ora, ароdAИft caOlЪ ueroe 8C1.1OnO, проо ... бо'lеlrОn • ав 8оро аро-
8Т11118Т1о до Т8ПIотк upllaro во"оа, IIПТЬ ту .. а ае 4 .. ОJПII ca.KI'Ь IJ'IDIП" rf­
mEIП ,1I;pож .. I.1I 2 БJ'I'II.ID хорошеl О'IIIЩепоl ВО"КВ, котор" бк совершепо D 
пtп вапаха врос,.оl ВО,I;D, (ее ua,.;yть ва lIell.euie ... фравцуаскоl), ИОТОП ИO.IО­
&пь .. JlПОllа карtэ .... Вб кру~'lКап 11 ВElИJВ'Ъ и.еllа; бо'l8ИОП ве ,.;oaen 
БEI'I'Ъ по.IIIEII, иотоп оставить ero ... 'l'8ПIОI KO.Ban, 'lТобк береЗ0ВИn бро ....... 
• асов" 10 .... 12, ваnп выиести ка .кеn, r,.;t в оставить иа 7 ие,.;Ш; ИОШ, 
процt ...... ОИПЬ, рaшm. в .. шаипавСю. бутнuи, иaпвu ИО П.lе'IПИ, ВUJПOрll'Do, 
обвnать прово"окоl, ваеио.IIIТЬ • сохравать ... ХO.lО,ll;IIО'" deТL 

2129) ClaAK08 .BIO ... 8rOA". ВQавить соп .... lt&JП'Ъ пб!,I;Ь т .... 
.. певво .... шпавскоl В8UOП11, .... простoIl8ualllrltll, красвоl • 'l8рвоl евро­
IIППiI, . вор6шк., ВlUIIвк, ..... вшевь, DО"Оапь ка ~ 2 БJТILIП 'Toro соа 
I фув. вепarо иросuпarо сахара, KOТOPнl совершевво paatman с'ъ соко..., 
пока ве pa30I,1l;eTM; иотоп ИО"ОUТЬ ,1I;pozaellla ве,а;ро сок! S .. оzп, иерева 
в .. БО'lеиок .. IП В'Ь буТЫlЬ; поставить ... Т8п.lJ1I копату AII броzeиil; 8CIII бро­
Ж8иi. ве бу .. еn, то ирибавить еще ";РО888I, XOТl ИО"ОВIDIIIJII ироиорцill; ио S-n 
'l&COBO'" броzеm отвести БО'lевоn иа .. е .... ' ,.;ать отетопьса, ... ИРЦO.lZ8Ш 
8 UII .. C!TOn, Tor .. a процt,I;IIТЬ в ва К&Z,I;oe Be,1l;po соК!, IIВТЬ 2 БJUlПИ фрав­
црскоl BO,I;D пи спирту. верerпaввarо 'I8Р'" рожь, рaшm. ... БJТIIID, IUJПO­
рить, ааевопть • ВО.lожвть БJТEI.ПII бокоп .... иесоn ... 10"0,1;1108 .то; ..... 
Ao .. te ПО ... 0 бу .. еn стоать, тtп оио ,1I;tжаетса .IJ'DIIe. 

2130) ШlвовкаIlaUАТ."" Шипова lIa ирвroтовuетеа, а ... вd IIIIIOIКI, 
с .. ~ 2104, ВО рuвица· ... топ, '!то шиповка uu,.;raвь ,.;tпeтм .... lIt.IDn 
ПОП В ФРjRТОВ .. B.tCтt, • певво: .... ввmeвь, '1ервоl CII0рО,l;ПEl, ППIПI, ,I;IIП, 
перепов" И апанасов", BUro беретеа во ровиоl 'llCти .... aZJ,НI uau;еТ'Ь бo.rte 
roro фрfltта, который бове _БВТ'Ь. Шиповка вта пteТ'Ь КUOI-TO особевво ирl­
атинl вКУС'Ь и вuan вша об'Uсввть u .аро_ата; 1В0rD'Ъ ока иpunu бut.e 
вctxoь ПРО'lII'1о. 

2131) Бошо ... ВЗ'Ь воиер ••• ев" со. 8 .... rою. lIтобll пt'I'Ь cyIol бlDlО .... 
I"J'zuo иаКОJlОТЬ фJlТа S САхара иа TaKie кусп, кап IIUIIIDIIIIТM n _, тor • 
.. ать иоиераицев", 'IIC.lO их'Ь иuь3s[ Иа3иа'IИТЬ; кускап cuapa· С'l'8p8'I'Ь с'ъ пn 
пе,1l;p!, кап TO.IЬKO кусо ... бу,1l;8Т'Ь Z8.I1"Ь со BctX" сторо"" то оскоб.rвть Z8.IТDIIf 
.... тарев! и .тиn • кускоп ИрО.1l;О.lZ&ТЬ обтирать .-;pyrje ио_ераИЦEl, в тu'ъ 
ИРО~ОIZlТЬ пока весь спар .. соскобптеа; Tor,.;a .TOn ClxapВEII порошоlt'Ь, ИРОIDI­
r&IIIПIЙ ио_еравпевоl цедрой, С_О'IИТЬ еекоп п.. во_еравце ... , ие рапо ... е" 
aиzе псe.u, C.lOun в .. бави и сохрав4ТЬ ... СJlОП _tcn; KOfp;a IIJ.'" БI­
IIОф", то ИО вкусу равВОJl;ИТЬ _uarой И ио,а;авать. 

2132) Вито ... еКоросВ .... 1i IЗ" ио:wеравца e1t ВВВО." КlГОР0"". Взпь 
хорошiJI c1ГUнI ио_ераиец'Ь, О'lепь топо срtзаrь с-. иеrо кожу, которую растереть 
с'ь _e.uП'Ь. шаро.'Ь, пока сахар'Ь совершепво ие пропптаетм JI;)"ton и цв'lIтоп 
в:оzи; потоп В3аТЬ обрt3IRпнI по_ерапец'Ь, cwrn с'ь иеrо ВI:JО БЬуlO кожу, а _.со 
растереть с'ь pacTepТWI.. С'Ь ио_ераицовой цеАроА calapOI'l" с'liIJl'lJtи выбросить, 
UacTL 1:&Ia" CTO.IЬKO, 'lТобll оп еека ио_еранца ОП'Ь бw'Ь вес" сырой и на вкус .. 
'ОРЫ,оваткй, T(\r,it& ка BTOn шароъ ИUIIТЬ БУТElВJ KarOp!; р;ать пастоятьм 'llCI 
~ во 5, процt"IIТЬ И бишоф'Ь rотов'Ь; кто XO'lOТ'Ь, 'lТобы вкус.. понеравца бы.n 
~твите.п.вte, то .оаО папть _еи. ВВIII uи ИO.lОZИJЬ бо .. tе ио_еравца. 

2183) о .. е ••• кусв". ПIПТОn. Па,.;еспь стUlВО .... т. е. ва ппь бyтs­
.. on I8.1ЬTцepcKol 10,1;11 В.IIIТЬ 1 CTIL .окера А..п.керD3'Ь, ваать con В3'Ь 1 О 

8 



1П8JlЬевиOl'lo - tcOpoAlO.... 1010...... talapJ ПО аует. вtJoтopкe eoвetn ... не 
IUIUJТfo. 

213l) .lВIIПОПО (фВВJl.~скi. ВIПВ'fOК'It). Дееат. 100te'lBIII ae.loe.lQli1 ut~ 
беn цуката иарtзать ТООКИIВ .!ОlтикаlИ, высушить ИI .. an .08ВО .q'1П18, ве. 
пать в .. суповую .ИСКУ. - Три буnuки пива calaro JlJ'ППUO 6t.taro равltшать с'ь 
lЧ. стак. calapa, котаРЫI"· стереть Ор8жварите.IЬИО Ц8.1:Р! с'ь 2 ПIОИОВ'Ь, В.IИ'n 
бо.1ЬШ)'lO рЮIКJ 2-1 .. руб.леВаrо рО.У, выаать сок .. вn 2 .... ОиОВ'Ь, разltmа,.., 
ироцt;{RТЬ и за If. "аса .11;0 употреБJlепi. об.1ИТЬ высушеиВ118 ерар., оото", пропt­
I;ИТЬ, подавать. OCTaBmiecв СJlари 1'088 O'leB. ВКУСIIIL 

213:;).11111100ПО JJ:руrвп .alepOII... Деt8ТВ Koote'lllll DC.loe.la.l:KfI ut~ 
иаptзать ТОВКИIИ .!опикао, высушить KaК'lt 10ЖВО .IJ'Ime. 3а "&С'Ь .1;0 употреБJlе­
Bia UJ1T. 3 бутllJlКИ lopomaro б'llJlаrо поа, всыпать в .. Bero 1 CТIL .e.lKarO са­
lapa, разl1lmать, 'lТобы calap" рааошосв; 2 .!пова Bap1l38T • .!опик"и, выбро­
свть C1l1Jl'IКB, ПО.!ОZllть .!ОIТВКВ J1ИIова ва срар.. об.llТЬ ПDА", с .. eau.po ..... 
J;an посто8ТЬ O)l;Bn "аС'Ь, ПОJl;3В3ТЬ. 

Оставшiесв cYlapB тоже 0'18" 8&JCIIIL 



OTI'n ППI. 
Водки бе&'Ъ f8X8p3, ВОЮDI OIвдШ, DВepR, пувшв 

в разное питье. 

А) ВОДКИ ВЕ8Ъ ОАХАРА. 

tt31) Вора бiлaя Воско.еl.., nlРИ.Вu. 12 IO.L uб8Р», I&II'IIIJ 111O.L, 
...... 1) 1110,., .r.l1lc808 •• ты 12 8O.L, авасу 12 801.; ва все t'fO IO.II'IИDO" 
11710 I што'" сп_рту. поставвть вacTaввarы:a 818 жвеl; по .СТ8.еШ t'fOro 8"" 
_ аробl ......... 87У цсто .. у 11/. III'I'Oфll.ll)Vвоl ВO.Ql, переrвата. ....... q­
..... 11 JIIOтpe6.un.. 

t137) Оо"к& nарив.аа Iро.еач.... На .. жро МllЩ8IIJI01 ........ оавта. 
1 фув. авrliйqОI ПТЫ, 1 фув. аввсу, 1 ФУИ. RРУПВО IСТО.А8IП11'Ь П08еравцо.u'Ь 
.рtшкоII'Ъ, постн.'I'Ь вее 170 В'Ь БО.lьш08 БJ'ПШI lа 12 CJ'lOR'Ь I'Ь MD.108 .ТО. 
пou" 'Toro _ре_ева 808110 употребить, СПв'Ь С'Ь '~ UI ве ивваа, l8R'Ь .OII' 
yrOJ,BO; па rJЩУ _0.-0 оать BaцТi. П6.l0ВUВУЮ пропорцiю во.... 1 постaвnь ИI 
1'kц ...... D.I ... 

t138) ВО.11& с'ь ._..,. ...... II'IIO.OЬ. 8у_о BUТЬ 10.10''Il1'10 пo6tron 
p.lбввОВIrО .ерев., О'IJIСТИ'I'Ь вn оп КО&ВЦН, а бt.Iu. сreбuьп ваpilaать КУСО" 
нan, I&I0IПТЬ ... четвертую ,1;0.111 кубика, иuuть ва И.I'Ь простое 8180, которое 
R п.реRIIЬ; .е,и ВОЕааетса, ПО аавах'Ь lIВЦuьпill иаб'Ь, то 80&80 !ICЦ08n 

" .... cтedelы�в'ь,' е80ТР. во вку.еу. 
113') 101it& T.II.III ':l:о,оеl1&'IJI. ПРПОТОВI'I'Ь вapaB'II. !ПIIIIоl во., 

,. 8. Beper.a", ее ...... убu", во .. оавв'Ь иа 2 фу&. TIВВY lЧ_ штофа ВОAII; 1"" .ожа 
.oaen COlpaB.'l'ЬC8 иа ."01'11 BtCllO'LКO 1'IIс.п:еl'Ь • Kor",a ву_ва ТIIВIIU ВО ..... 
fO, IIO .. uacT .... 11, .... n 10 ваусу ТI18в08 .0 .... 8 во .. "а roтo8&. 

2140) 80АП за.еl'IIL CUJIIIJIOC'IJII во"ку Bepe~BOB'I'Ь .. С'fIВП .... ов· 
lIII'It 10рааl'Ь в IТО8 переrвавв08 во"кв В&II'I'Ь" Ш'1'Офа В'Ь бутыль, котораа .. о .... а 
dIIn ТO",CTaro CTeKJla; lIU1'Ь 12801. KOpIJUI, "80".1. б3АЬOJ, 1) 80,. карц.о 1) 
IO.L .ушкатваrо цa1lTJ, 8JDIUТlUI'Ь ОР"10'" 2 IIТJIUI, ВtAI lТО расТО'О'lь, а OpiIl 
.... реть на терn в ао,оавть ... бут ..... C'It виво .... ; тorAa 'ТУ бутЫIЬ об.мать ару-
'NI'Ь раПЫ8'Ь "ето8 ..... S II&IЬцa ТO.IЩIDIОIO I ставить ... вoJыIIII AYn, пом" 
ut6c! ... ка ВО,., ..... СР.АУ, а УТР08 .. вcпjl рan 6yтruь BIoI8UIТft; пout .. 0"0. МIТЬ I аО .. МICТ ..... по ..... на IIТОф" ВО 1 ФУВ. caupa. 

2Ш) ООА.раШНI.!' 10 •• 1 ... ран ... н,',а. ЧIoбк at ... Cl8lD8 10,1&', 
IJllRO ОIСТО.1'Ь ее ва васцыаt ... 

ж...ТJII-ва шафрав'" 
au'RY8-0а .".,цкоА 1М 
Крае". DО.РplCП. 'tll'lIUul в.п кошеna .. 
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tlO.!(.tOBJII-ПОJl;t.О.JlвеЧП"'11I сеипа ••• 
1toРIIЧВСllую-еКОРJlУПОЙ кеАРОВ3Х'Ь optXO .... 

/ 

л~lftI.lliе. Процen 0ltраШИ8аиill ВО.l.ас:в заК.lII.аетCJI .", '1'1) .. , "0611 вастаНlаn 
.Р"П6-'rОIl.lСВНУК> 80АКУ на 03Ha'lCUHblXlo вещrствахlо. rJC'rO'r& краски заввсвn on бо.аkв 
uв .eaile ВОJОJlt!нпаrо aOJlII'lCCT8a атвхlо lеществlо. 

2!'2) ОqВlltать СППIIТ'Ь ОТ'Ь 8CHKal'O 3itDIII. Па Be.qlO спирта ПОJlО&Иn' 
t '/. ФУII. березова\'о YfJlII, КОТОРLln ПllIН'ОТfJВIIТЬ иfI.~ующ.п оБР.азов,,: Kor.:ta 
yrыЫl В'Ь callo." еИ,1ЬНОI'Ь жару И уже разеLlПUВСЬ, то ПО.llОЖИn. ВХ'Ь В'Ь горшоК'Ь, 
CJI;J'I'Ь как ... IОЖНО Чllще осю ВО"У И nJlOTBO накрыть крышкой, чтобы УГО,IЫI ПОТУХЮI; 
10ТО"', выНУВ'Ь и:n. горшка, оп.ть &в:уратио об~уть 80.llY, OCТYAIТЬ, leTO.llO .. , во 
18 c:.ntПIОI" lепо, всыпать В'Ь бутWIЬ И Н&.JIить на них .. r.nBpn, который оставить 
на Jl'O!UXOЬ S не,l;Ш н lаж,l;ыll .в;епь раза 3 ив 4 взбаJтывать буты.tь;. по всте'!е­
liB 3 le,l;t.lL Jl;an. епирТf стоять еще водЬю, во У_8 lIе взбuтываn. его; пот"," 
IpBГOТOBIТЬ ,l;ругую бутЫJЬ, ПОIО&ВТЬ в .. не8 1 фун. lорошаго, КрJпнаго, _О.lтаго 
DЮВУ, кморый ,l;O.lZIIO очень псто перебрать в 8 80.l0Т. фiаповаго корн .. , lедко 
прtваииаго иа "УСО'llI; переПВaJI спвр.,.. В'Ь поиtJl;DlЮ буТЫ.lЬ, HYZВO IO.IО&ИТ • 
... воропку бt.Jlyю ФJlаllеА, СКВ08Ь кот~рую IIрОПУСТlТЬ CПIIpn бывшil lа JNAfl" 
• ,l;aT. стопь 12 ,l;ней; а пои1l оп.ть проц"JI;ВТЬ сквозъ фIUUЬ. Т&К'Ь прпото­
U8BIIIII: епврn, ,I;.IS ПaJIИВОК'Ь совершен во заltвs8Т'Ь ФРUЦУВСКJIO BO,I;КY; pasба­
uпь ero AOI&HO отварноl остывшей BO,l;ol, а впаче о... БJАеn б .... оваn. Kpt.. 
.ость UКJ8 auатuыо ивtть, воао увнавать по спиртовЫII'Ь ГРЦJсаикU'Ь. 

2143) ОТ.lDЧI~. .t ••• IOЬ ... rIIHRloIli 11:1 ... рНб ..... Рацаввть в .. ,I;'peUB­
воl ступк" 1 гарвец .. врt.nd р.бвпы, но чтобы ова боа собрана ,1;0 _ОрОВОВ'Ь, по­
'10'" DПТЬ D IТУ psбвну S Ie,l;pa _ОЖОАаго utБВ&rО квасу и ПOlО&lТЬ ч. ФУВ. 
10PoDIU'Ь ,l;pozael, оставить квас .. БРОАИТЬ в .. тell.:lol ковнап прв теипературfl 16 
rpa,l;ycon; Kor.w;a броzeиi. с ...... аетes уже елабо, то всю ВТУ .ассу кваеа С .. раба-
1101, _"шаи перепть В'Ь куБП'Ь И roan oteKonKO pa:n., пока ПОJlJЧПТes хорошо 
ПИВО. IВПО; ТII'Ь ,l;оБЫТЫI nвник" не .. ten АJPпаril8апlllУ оБUIОВOIП&rО пtПа 

впа • O"IIЬ прiпeВ'Ь иа BKYt:'Ь. 

в) OJIAД1tи ВОДКА или РАТАФISI. 

21 •• ) 'ITI.IJlln leprDlo.loIlOЬ "or.TOQeK'I •• ИСТОIО'IЬ пеРС:IIКОСЫЯ KOC:ТO'llll., 
DПОJПИn' IOIИ штоф'Ь Jl;0 половниы, П3JIИТЬ по roрmшко .Iучшеli, стар!)1 фрав­
цувской IO,I;KOI, поставвn. ва СОJlпце Н.1П па горячую .Iе_апку нцt.1И па 4 ИJII па 
6, ПОТОВ'Ь с:.оть И lIа бутоку этоА ратафiн, всыпать ОАНИ'Ь фуп.,.. easap&j кто 10-
ч8Т'Ь, чтобы ратафi. бwа елабtе, то ИЗ'Ь casapy прнготовить сперва густой евроП'Ь, 
D.IИВ" на вого стакаll'Ь кипятку I RЫККПJIТВВ'Ь '"О rycToTLI, ВJlITЬ В'Ь ратафiю; чтобы 
ратафis боа чист~ прnцtдить ее CI:O(J3L частое OOIOTHO. 

2t(5) 'IТI.iи 13'Ь TI,elOЬ ropТlID' •• "·I\ТОВ'Ь. Взsть 6 ФJПТОВ'Ь Dишень, 3 
фунта краСВОА СВОРО,ll;ИПIJ и 3 фун. lа.ШПЫ, вее uitCTt ВСТО.~fJЧЬ в'Ь ка'CI;поl! ступк", 
пеpuожиn. в .. _пску И АIIТ1о постоять часоВ'Ь [) Н.Ш а; тоца хорошеlll,КО выжать 
CCln, .Iучше Dcero В'Ь ПР<'l:сt, а :щ пеlll·f;пiСI1. СГО-РIкаип, сквозь t~а.lфсткr; СОК'Ь 
шtсить И па каz.';ыЙ ф)·П1·Ъ. 0.1ПТl. 1 фУПТ'L фраппузскоR ВfJАIЩ а за I!culltJlicl" 
ее, такой &е крtпоетв ОЧИЩl.'llUuii "рtпкой ВОДКИ, pa3l1tUl:1Tb попять CBtCUTI. и па 
lWItAыI фуп.,.. этоВ C.tCIf, IIОЛОЖИТЬ I/t 4о)·П. просtяппаго сахару р;\фипа;(у; KOf,ta 
с:ах&ръ В'Ь сок" совершевпо рвзоl\Arтс •• то опять CBtCHTL и па каЖ.'!,ые О фуи. 9Tl'N 
с:ос:тава. ПОIО&ИТЬ 2 "ОТI ТO .... DBro г(,рысuо IIIША&.JIS. 1 3t}.III,т&и,,'Ь 'корипы И 1/. 



.,отивва 'ВО8"", 8~ Bde1t cdшать, UJI'I'Ь n Oynш., auупорпь DJlОТВО 
lJIIобкоА, оБВJlва'rь .0Вр&l.Ъ ПJЗЫре ... , KOTopыn TOT'I&C'Ь об .. fПИТЬ rОРJ&lШКО. Эта 
ратафiJl "м.па СТОJlТЬ 6 веА"'" на со.llЩО, и вeui8 Аевь раза 3 ВАН .. БУЖIIО ее 
I3БUJ&lвать; поа" 6 иц"'" CJПЬ, про ...... АПЬ. pallllть во 6JТ1UК&11" в еохраоть 
... поrребt. 

21(6) ВО.КI .&I •• OIU. 8ptJrylO, переБР8llllJ» 8/U11ИJ веШJать ... бfПLIЬ, 
вuить спирто ... три раза опщеивы." 'l'ак .. , '1тобы еАва покршо Jlro.l&l, поставвть 
аа r.О.lвце; череп. 2 И.IИ S суток .. G.IIТЬ СВИрТ'Ь; на 1/. веАра спирту ВЗJlть 3 ста&. 
во"ы в 11/. фJВТа саlару; ВОАУ ~ cuapo ... сперва ВСКИПJlТВТЬ раза АВа, сввт .. 
• 0 чиста ваопь .• в .. ,орsчil сироll10 ВJивать СВИРТ'Ь по He.nory. • ... шав .. оаоlO; 
раз.tmав .. lорошепько, про",'".ть сквозь ф.lаиm ILI. череп воровку, ва KOTOP)'II 
ПОIОDТЬ сперва ваты, потоп поt:.!ПIТЬ 10рОШ.Х" BeтOI'leBBiIl.. JrOlLeB .. , во в. 
rаmеПЫI" BO,ll;OIO, а вавеРI" ф.1авеIЬ. J.iроцtживав 'l'ап... образо ... , впть вощ 
В .. бyтwп. па mе8ки, закупорить е., кап. .о_во Iyme, ПОС'I'авнть в'ь теПJое 
.tCTO ва BKKO.IЬKO Be.l'll.ll>, чтобы ВО.l:ка устооась; Tor.a спть осторо_по 'lИС'l'JlO 
ВО,l;КУ, ра3.IИТЬ ... БJ'I'iI.IКИ. Кто 10'len и.tть О'IИЩеВПJII BO.J:KJ'" короткое вреа, 
то ва 1/. ведра BO.J:1tВ вцобво в.uть 10 ILIB 15 'ра ... поташу, распустить .ro В'Ь 
plI.K'II 'l'euol во"ы, с.tшать С'Ь во"коlO CВJЬВO .tmu, поставвть В'Ь Т'ПJO' dtro. 
ароцt~ть кап. сказаио аыш •• 

2147) 8011K& t'" Kap~a.oIOIl'Ъ. Buть 1/. MQ&. ·l • .. 1 при ...... CIIIIp'fJ. 
веlП1·~' .. il1. и.rо 15 8010ТИ. IPJПВО ветоnеиarо вар .... о ... lIOетаввть В'Ь 'l'еоо • 
• tc~ . 11& 2 - g ве ....... ; BPO"''',l;ВТЬ, прибаввть 3 C'l'8L ВО.l:ll В lЧ. IШI 2 фJВD 
сШ"р&. ДаПе вообще посТJDПЬ, кап. сваааво CBO,l;l& uпиоваа:~. 

21(8) ВО"КI ",.пиваl. Buть 1/. В8ЖJ1& спирту, ВCJlllать 18 80JОТИ. ТП1IJ, р-а 
10С'I'ОJlТЬ в .. 'l'еПJО'" .tcn 2-3 ие .. Ш, О'IИстить, PI3вeC'" с.ропо ... Bn S етак. 
.0...., Ij 11/. фувта смара и ПОС'I'JII1IТЬ ВО вее .... кап. CU8IJIO СIO..,.. UDПОВ&II~. 

21(9) 80,1К1 е'Ъ rIОЗ,l;DКОIO. Гao • .w:UJ • ворщ IllПlть 10рошепько. lасу­
DIПЬ, крyшiо BCTOI01fЬ. всыпать В'Ь СDИpтъ, чере8'Ь 2 - S ве.w:tп ОlJИСТIIТЪ BO.l:8Y, 
ароцtАИТЬ ее, UIt'Ь сказаво выше CBO.w:вa .апвоваа-. Па 1/. вe.w:pa спирту 4- сто. 
ВО.l:ll, 6 8O.L 'BoЦВD. 1 801. бtJоI -OPIDUI, 1/. lOL .... o .. olцe.w:pbl, 11/. tJВ. eaupJ. 

21'0) 80"КI.НПU. на Ч. фJL сушево. U!1I ПII'I'It 1 npвeц~ CIIВp!J, 
Jtlть .8CTOJIТЬM, 01fВСТИТЬ, с.tшать n свропо"" c.w:tJaвlllln D'Ъ 4 CDL 10 .... 
I 11/. ВJI 2 фув. сахара; ....... посТJПll1'Ь кап. CU8IJIO: CJO,l;l& DlВВOвaa~. 

21'1) Попа &lltoBU. Приrотов.uетев. кап • IIIDIIIDопеВОВ8111Пi18i на 1/. 
II!JQlI.CDВpТY U. ,орс,.. аввсу, '/.IO.lотп. корцы, '/.80.10,... поцва, J 1/. SOIcmL 
JIIDIODoI Ц'A)lы. 41/. став. ВО.l:ll. 1.'. в.п 2 фJL caupL 

21'2) 80"ка .IIIIJIOIBU 1.11 lае.IЬеаIIП. Ч. фJDТ8 cptвапоl, спо. 18pI • 
.. 1 Ц'АРЫ JПовпоl RD 8De.lЬсвппоl ..... ть 1/. веАРО." СПИРТУ. поC'J'lВJl1'Ь ... 
'I'IIILIo, .tCTO на 2-8 .tcaцa, процt,l.ИТЬ. с.tшать n СВРОПО.'Ь, првroТОU.1IJIIIlD 
l8'Ь 3 в.п 41/. етак. 10,1;11 • 11'. UD 2 фJ8. ClUapy, вТ .... uв'ь скаааво СВОва 
..... OB&II~. 

21'3) 80ДII n Ilr.llltекп'Ь 1.11 ПРО!:ТLI"" аерце .... 8I8ть 1/ ... .,. CIIIIJIТJ, 
lICIIIIать 18 8010T. КРJDПО ВСТО.l'lеваго апr.lilскаrо ILIВ простarо перцу. поста~ 
n тeD.l08 ."СТО ие,1{Ш иа юs', процt~.ть развес,.. с.ропо.... првrотоВI8JIIIIIП 
l8'Ь ~ CT&L _ОАН 8 lЧ_ ID 2 фув. cauPY, процt.uтъ. '1' ..... ВU'ЬCZIIIIIO CВOJIКI 
II&Пвовu~. 



D) ВОДЕИ ОЧЕНЬ ОЛАД1tщ ВЪ РОДfs 
лиItЕРОВЪ. 

ЛPU"J6.,аNil. lIa ". 88I1Р. спирт., 3 р ... 0.8ще8И8l'O, Вlпr. 8 ив. 9 C1'U. ВОIlЫ 
• 6 .JИ. С • .I:.р., пригото •• т. С.рОП'Ь 88'. 8тоl80llЫ И са.l:.ру, сват. "О чиста иаки"ь. 
Ког"а остыиетъ, пиват., .1Imаи,' О'lищеивыlt и проц1l.е.выl СПllРТ", .. праввеи.ыl 
...... •• бу.lЬ СП8цt ••• , потоВ'Ь проц1l"ить С_В08Ь .вавев., ."'10 Сllааnво ВЪ Пр.811-
.аиlи о ИО"8аl:'Ь '.Оll8а 8ав.вов ... 16 2146., поставить В'Ь теп.lое 811сто •• и1lСIIОВЬ8О 
.81111в •. 'Iтоб .. .I.88р'Ь устоивси. ТОГllа "ВТ. осторо.ио, р"вить II'Ь БУТЫ .. 8 •. 

2154) ЛИRеръ РОЗ0ВЫ •. Собрать ТОIЫЮ что расПJскающiсси БУТОВLI pon., 
обрtзать бtJlые ковчики, CJоzить В'Ь БJТЫJlЬ, напть спирт о ... i$ раза очвщеввы." 
ПКЪ, чтобы e~вa покрыва,о ,'UCnlI. Поставить ва СОJlвце ва три Ава, пото ... ClИ-n', 
вапть на свtжi8 P03OBI-I8 цвt'l"Ь и ТВКЪ АО тpel" р&3'Ь. Пото ... проц1lАИТЬ 10РО­
шенько; "'11 цnта ВJlИТЬ n'l;cKOJlbKO каП8JIЬ BRTpiOJJlI, ВО с'ь бllJlЬШОЮ остороавостью, 
чтобы ве пермить, ПОТО.J что оть это1'О Jlикер-ь cp;'IIJJ&JICJI бы киCJIП'Ь I ПОТО.J 
пocn IIlЦoA каПJlИ витрiОJlЛ взбuтывать и c.oтptn: еСJlИ розовы8 цnть У&8 
10роП1'Ь, то И ие JI!fTb БОJl'!;!! RRтрiОJИ; 1/ .. вер;ра такоro спирту развести свро­
по ... , ПРВГОТОllJlеины... И3'Ь () И.ilН 9 стак. розово8 ВОАЫ I 6 фувтов" сапра. 

2155) ЛIRеръ с'ь вани.llЬЮ. 11,. ЗО.10ТВ. вави"" 1". BOJlOTH. вы. ыто8 , во 
88 ТОlчевоl КО\IВЦЫ и 3 ГВОЗj(ВКВ, НaJlИТЬ 1 гарвце ... спирту 4 рава очвщеВRЫ." 
в 3 стак. ВОАЫ, поетаввть ва СОJJпце на 2 ведtп, пото ... прnцtАВТЬ, Сltшать с-. 
СИроПOlI", ПРIГОТОllJlеввы... и3'Ь i$ IJlB 6 стак. ВОАЫ I 6 фУВТОВ'Ь сахара I т. А' 

2156) Ликер'Ь .IIимонныii и.llи апе.llьсииныi. ВЗJIТЬ срtааввоl вeplBel це­
.-ра .lПов&08 IJIВ аПeJЪСRВвоА, еClВ cBta:el, то ОАIВ'Ь фуВТ'Ь, еClВ СУХ08, 10 1/, ф.; 
Н8JIIТЬ 1/ .. веДРО'" спврту и 3 стак. ВОАЫ. поставить В'Ь теПlое пето, веА"'и ва 
NN, по'то.'Ь CJltШВRaТЬ с'ь СВРОПОI'Ь, приготоuевиы.'Ь ВЗ" 3 стак. ВO,l;bl и 6 фУI . 
• Iapa, процtдвть сквозь фзапеJЬ в т. А., как'Ь сказапо В'Ь при.t'lавiв. 

2157) Ликеръ мuиноВыii. Снtжi. JП'ОДЫ растереть, процtдвть сквозь 101-

ствву: когр;а сок'ь cтe'leт'Ь, взять 6. и.lВ 9 стак. этогО сока, с.tшать с'ь 6 фув. 
calapa, вскипятить раза два, три, спать АО чиста вакиnь, ОСТУАИТЬ, ВJlить I11 ведра 
;ПИpтJ, процtАВТЬ сквозь фJlавеJЬ R Т. А. кап сказаво в'ь !1! 2146. 

2158) Ликеръ зеМJlRНlчныii. Перебрать сn_ую seМJlЯОВКУ, всыпать В'Ь бу­
тьш., ВaJlВТЬ СПИРТII.'Ь тап, чтобы ее ПОКРЫIО, поставить на ,1;8& ,1;011 в'ь теПJое 
.teтo в'ь nви, пото ... CJить.-I , .. вер;ра ЭТОГО ~е.JlRоичва1'О спврту развести 3 
стак. ВОДЫ, КОТОрJЮ надобво сперва BaADТЬ ва эе.мвику, дать еl ЩIСТоать 2-3 
AВI • вскипятить раза 2-3 с'ь 6 фув. сахара. 

2159) ЛIl\ер" мараСRИН'Ь. 5 БУТЫJlОКЪ .aJlRповоl ВОАЫ, 1\! 2 буты.lКВ виш· 
веноl ВОАЫ, 1'1.. : УТЫJlКВ воды по.еравцевыl'Ь цвtТКOВ'Ь, 15 фу BTOlrb calapa, 
5- 6 бутшun са.а1'О кptпкаro, РJlе." очищевнаro IJltбнаro спирта, пеpe.tвть 
все В'Ь бfТЫJIЬ, 3аКУПОрИТЬ, зае'ОJlИТЬ, поставить В'Ь RlаАОВУЮ, ва 6 ПснцеВ'Ь. 
ПO'l'O'" перепть осторожоо В'Ь АРУГУЮ бутыль, Ос&АОКЪ процtдить сквозь фJaоеlЬ 
.. 6'1'АШRУЮ буты.lКУ. 

Лlнеръ 13Ъ мамуры првroтоВlJleтcJl, как.. вапновыl М 2157. Готов'" 
.01Al0 AOCTa'rfo В'Ь .агаавиi Чесвокова, ПО БО.lьшоl КоВllщеввоl, N 29. 

r) РАЗНЫЕ пунПIЫ. 
1160) ЛRнеръ AlI пунша. Ввять всеl'O 2 фув. cuapa; частью IТОI'O сапра 

Clel'еn кусан це.-р, с'ь б .IВ80ВОВ'Ь • с'ь 1 апеlЬСВва, ВЫАаввть ваъ впь сок .. ; 
_a&IIJ8 '11m. cuapa об.u& 1 c.rм. IIUIПIJ, IICIIIIIТВUo раза Ава, ОСТУАВ!'Ь, 



ВIIIJ'3 "1'fO'" e8POIIIt __ ndI со... ....... ОВО." 8 8mlJlMWВI, IIOJlomHT" ТУ)l.а .. 
ealapъ, 10ТОР"'" cftpTac", НИI .. цедра, дать еlУ совершенно раставть; Tnr,~a ВJIВ1'Ъ 
ОАВУ 6YTblJIKY РО8У, 1 етак. lepeey в 2 етак. "J'lшеl французскоI во),кп; коца .. 
'I"cn lорошевько переltшаетс., процtжить еКВ08Ь В'Ь 'iCTBepO CJOIUIHHYJII eu­
teTKY, 'То611 .. вкер .. 6rп'Ь еовершевво 'iиеТ'Ь; раi.lИТЬ в .. 6УТNIКИ, вакупорнть, ... 
CIIОIПL в КОГАа ву_n пуlllll-., UlliBaTL 8ТОГО Iперу в.. стакаИII, .0.lUU 110 
.усу ко.тку UI .... 

1181) ПJIШ" 1010,""1. Balolm обllквовенпы_и куекаlИ 8 фунта сахара, 
треть ИВ'Ь це.l{РУ с .. 10 IИIОПОВ .. И с'ь 8 аПСlЬСIIIIНIIЪ: В(~Ю кожу С .. IИIОООВ" И 
апеlьеииов .. обр1lзат" н выбрnr.ить, а еllО(, мясо II:1,,'l:331'b КРУЖl(а_и, вы6рnr.ив'L 
ас" еtlЯ'iIИ .l{0 о.иого; е~JlИ 10ЖПО, ве .l{УРПО приб:1nUТЬ нз эту ПрnПОрЦlЮ саlыА 
8uеиыil, .0IТИКIIИ BaptsaBBIII, апаиаr'L и ПрОЧИХ'L ФРУКТОВ'L; эти парtзаIllJl~I' 
ФРУКТII C.lожить в .. Iвеку, ва.аить В8 НИI'L 3 1 jз 6УТЫ,1КIi, т. е. 10 стак. КlIIIЯТК!', 
1I0.0&ИТЬ KOJlOTIII сахар .. , разltшать 10рошеllЬКО; IcorAa calap'" 'растаеТ'Ь И КИПЯ­
ТОК'Ь остынеТ'Ь. ВIИТЬ В'Ь СИРОП'L 2 стак. KOIIbllKY И 1 БУТLlДКУ Фl''l.нnузской ВОАIШ, 
.1'i8COЬ накрыть IИС"J КРIIШКОII, а еще лучше r.а.1феткою, а CBepl! ПОАУШКОIII, 
.... 06ы епвртъ не испарОIСЯj '1аса '1ерез .. ТрИ процt~ит", выжать еа..фетку в СОlра­
в.т.. ... бутwкаl", вакУООРIIВ'Ъ II'L В 88CI&IIB... 9тоТ'Ь 10.lО.l.иыl ОУПШ'Ь очен}. 
прi.тваго вкуса. 

1162) "УвШ'Ь ,,.a'llI\KI". (На 6 стаканов'Ь). На 111 6У1'WКИ 0'l6H .. 10poDlaro р08У 
аОJlОЖВТЬ 1 БУТblIIКУ, т. е. 3 стакана копятку, nlцаПIIТЬ СОК'Ь И3'Ь 1 6мьшаго Jlниона, 
пре.l{варuте.lЫIО 06т('рсв'Ь с .. него цe~py саlарои'!,. котораго нужно на эту ПРОПОРI~ilO 
1 ФУНТ'Ь. вrЮIПИТIIТ .. все виtстt раза 2-3. ОСТУДИТЬj перед'Ь тt ... кап П(lАавать 
aOCTaUllTL lIa JlЦЪ; ЭТОТ'Ь uунш" O'leHL вкусев'Ь. 

2tli3) "ТВШ'" .реii.lипеКlit. (На 6 стакан()пъ). Н. 11. бу'l'WКИ ратафiв B3JlT .. 
ОАНУ буты.'ку кипитк:', CIJ"'Ь ИЗ'L 1 .1111110111 И ОТ'Ь 1{4 ~o 1/_ фуп. сахару, ВСКИПЯТИТЬ 
вс:е BxtCTt 1I'lirKO.lLI.O раз'Ь 1 ОСТУ.l.ВВ'" 10&НО TOT'Iac .. употре6.11ЯТЬ. 10.l0.!l.НЫI'Ь ILU 
ГОР.ЧИI'Ь, СIОТР. по вкусу. 

2t6Ч IIУIIШ'" .,a1lcKi' :.pyr .... МllеРОJl'Ь. (На 6 '1e.lOBtK"). Чайную lожечку 
88.lтaro '18Ю 3&..1ИТЬ КИПЯТКОI .. , .!I.an настояться. Выжать СОК'Ь 13'Ь 6 апельсннов", 
ПQ.lОЖИТЬ в .. Rаж~УII '1ашк! ПО б КУСКОВ'Ь шара, '1аllпую JlОЖКУ .араl~кина. 2 '181-
BWI "nЖ"ЧКИ 6tJlaro РОlа и сок .. ИЗ'Ь апеJlЬСИНОIl'Ь; АО.llИТЬ '1аеl'Ь. 

2t65) П}IIШ ь еабаiОI'Ь. (На 6 стаканов'Ь). 6 call1l .. свt&П'Ь жenКОВ'Ь, '{. 
стакана 10.1каго calapa просt.инпаго сквозь топкое r.ито, Itшать пока не С.в; .... аотса 
совершенво густо 11 6t.o; тоца вскип.тить .( стак. .а.ааги 1 горячою развесТl 
6И1ll0 жeJтu, .tш .. поето.иво, ПОТО.'Ь вабить Вtви'IКО .... кап ШОКО.lа.l.'Ь • го,.­
'IIIIOЬ ПОАавать. 

2166) n,lm'h еабllОI'Ь I(pyr.I'" МаВеров .... 12 &е.llТКОВ", 1 фуНТ'Ъ саlара 
растереть .I.o-6t.la. в,ить 11/. етак., т. е. '/. БУnUКI p~ .. , ршвть на 6 CTD., 
.OUТЬ ГОРЯ'lllJl'Ь '1ас .... 

2167) i'.Il1t'b-веll ... В"в'!'ь в'ь K8CTPIOJlII }I{. ета&. ВОАЫ, 1'/1 стак., Т. е. 
пozь 6уты.lКИ IСАОка 1 1'/. стак. РОlа. ПОJlОЖIТЬ }I{. фунта сахара, 18 ШТJВ'Ь 
~8.в;IIКI, 18 штуВ'Ъ кap.JI.a80Ba, ПUО'lКУ КОРIЦЫ 1 KYCO'ltln IУШкатвaro цвilта. 
ICIUIWIтить, ршпь ГОp.ll'lllJl'Ь ... СТ8К8ВII, процtЖIIОU екво. етuo, ПО,l;авать. 

2188) Apyr .. пропорц~ ва 6 .e,oBtKOЬ e.nАУIIЩ.: 2'/. e'I'IL lQоа, 11/. е .. 
80'" • 1". ст м ... "пго eaupa. IУСОn корицы .uвoa ... 11/ •• pllllL 
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11J РАЗВОЕ ПИТЬЕ. 
1111) ШОIOl_"'" ЖUТКI p~CTep8TЬ ~О-НJlа с.. С&lаро ... , всыпать TepTwl' 

Il10.0 ....... ' равест. векипа'lены.'Ь теDJIЫ'" .О"ОКО.'Ь И.lИ CJluв.аIИ, постаВlfТ" на 
8.IПJ, :бвть lетuко., пока не поrусnеn, во ве ~aть всквпtть; Kor~a nпа по"ни-
М'I'e8, ron&c'lt paa.llть ... 'I&IIUit., ВОА'&вать. . 
..... ,. .... uoatn: I S oCIUltИОlеинuх .. It)'ека еахара. 

8 auпа, SC'f. 80.1 ... 'В elUOIt ... I 1/.-'/. ф)'вrа lIotO.la,l&. 

в ..... pyrl ...... еро]! .. : пропорцi. Bcero та же са ... , во ... IOIO~Boe .0.lOKO 
ID спвк. всыпать С&lар" н тертый ШОКО.lа~'Ь, поставить на П.IIТJ, безпреставво 
dшаа, пока 1010BO ве вакuпиn: Ч, стакана 10Jlо~иаго еще 10.lOкa равбить с-. 3 
8UТВMB, Born 1010КO ваквпиn, IIaть nи auтКl, шнбко ошаа .етево., ТО7-
... отставать астр •• 1 бить .eTUIOID, пока шоко....... 1. обратитс. ... пtну; 
plUU&ТЬ ... чaшu в по .. ават. 

2170) Треть ..... анеро .... Взать lJ'Iшаro ШОВО.lа~а 1/, фупа, p"IOO& 
n l&1li11 BJCKB, ВОIО .. ТЬ в'ь каСТРЮIЬКУ, прибавнть 3-6 вусвов" спара, в"пть 
ввппку оа 1010a СТОIЬКО, чтобы ТОIЫО ПОВРШО, пусть раевустатса, Torn жо­
вовать квпатво", 01 вuп • .еIU ... UОКО.... вeero 1 бутшкв, рав.twа'l'Ь, ВСКИ­
uiпь рааа ~вa, во .. ават •• 

2171) r.аоt8б... .plrorollellR е.811'О 11010.11"1. Кто Ylten сп .. прнro­
tOlUТЬ· шоко ....... , .tU ror.o нзпвтоВ'Ь поп обоЙ.-;етса чрезвычайно .. ешево, а 
1lleП0: ,l;оброта шовоща ваВНСИТ'Ь е,I;Виственно оп tвtжестu КUIO, свЬес" 
IOfOparo JlIII8ТU т&&,,: pauоiвrь зерво, есп опо внутри ве сrпuо, не _ст.lы)·· 
IВU'Ь '110 оно rO,l;HO .taa употреб.!еШ в тап ВJПВI'Ь ·ca.aro свtжarо вакао, нажа­
рит. ero ваn коф_ В'Ь жаровиt, жара во вспогу 8apl3'Ь; Kor~a зерна ваЧIIJТ'Ь 
".гка lопатш, в. пере_ариваа Нl'Ь р&8сыпать ТOT'I&c'It на чистыll стоп, '1тобll 
.. рва чуть-.уть 0,1;.0 .. pyroro касывсь, ВОТО.У что вереареННII9 какао Вlку .. а не 
ro,l;llти, равно кап н ие.-;оzaреввd. Ког.-;а осnшen, свать кожвцу, cio.lon кап 
IIOaBO _UЬ'l', а вото_" по' вопора фунта зтого ворошка ТО.lОЧЬ СIJIЬИО И АО.lro не 
lII'Ie, кan В'Ь жеАlUНOzi стувк", KOТOPJlO, Jc:ElпаВ'Ь ... нее какао I Вl'lав'Ь ТОJlОЧЬ 
ero, тотчас .. ае .ачать равоrptвать )1;0 calaro горяаго COCToaHis, поставив'Ь ее на 
раскuеuую ПlВтку оп ymra, котору. псреltuать • 8Ut~ать Jlруrою; ltalC'Ь ТО""КО 
ова ОСТЫВIIТ'Ь, во все .. свorрtть, чтобы ступка пе бwа ГОРII'lа па сто"ы.о, чтобы 
aorla СЖI'ЧЬ какао, пото.у что ипа'lе все бы пропа.10. KorJl;a порошои .. какао обра­
IIТса D'Ь .ac.raHHcТJII ГIЦКУ8 DCCy, тог .. а еllПать В'Ь пее по пеlВОГУ OOlTopa фунт~ 
1UВ0 просtапиаrо саlара, ве перестU&I .tшать 8ТУ _КСУ JlО.КО. ипритои'!> 
ro.lO'IЬ. Наковец'Ь всыпать 1/. ,ота с'ь КJСОЧИО." caupy lелко ИСТО.'('IIIВОЙ u про· 
ctaввой ваив.lВ (кто lочетъ еще KapJtUOBf и корицы воn .I0та). По тап ок" 
ванн"ь вооб'ще ,-;ово..ЬНО Bpeil.HaS вещь, в в .. пей 10рОШ'Ь то.,ько запах'Ь, ТО .Iучwе 
вее" сыпать в .. какао еаlаръ, который ире,;варитuьво Jl;ержать D'Ь стеJC.IIIВИIl.I'Ь 

Шиаl .. с .. КУСКО_'Ь ванои, вапаIО.'Ь которо. оп весь ПРОllитаеТСII; Ilрuчеи'Ь банки 
8ТI '-;О.l.IIl быть обвазавы пузыре ... ПlВ БУlаго., с •. ~ 1894, 11 '1. Рa.s_tшав" 
10РОШ'ВЫО ВС. -ассу, пере.lОЖИТЬ ее В'Ь жеСТ.lВ1lI фОРIОЧКВ,. как'Ь таблички ШОКО­
.... а; фОРIО~ зтн НВ88иьиiа ~о ... пы быть свеРIУ шире, I JtHO уае, .ассу этJ 
pacuЦIIII&It, lороше .... ко ПОтp.lllвать, чтобы у,оавлась ровио 888.-;t, пос.аt 'lC!ro 
IOODIПЬ фОР.ОЧКИ ... IUОАВО' _хто, прнкрыть ОТ'Ь'ИУI'Ь иисее., ~aT" таа про-
1Ю1ВJТЬ; BorJt' ПРОСОlВУТ'Ь сверху, вr.uОЖIIт. И3'Ь dlop.o'ien 1 РШО.ВDШИ на 'lВCry8 
'у....,' ,p'I'Ь 10poll'BltКO IIICOlВyn В с-. IPYro. СТОроИII; ПОТОI'Ь lааерн)'1'Ь в'ь 6, 



.81'J. Хороmll 110 .......... t.I88 ... бll'l'Ь _" Т8I111&1'О, ap.cкo •• тaro Цn'1'8 • lIJIfII-" 
CTaвu:rь собо. CUJII r.lЦВУ. uccy, Т8IIЩJll.о PТJ. 

~(72) K&n 1&'111" 10М. На tуВТ'Ъ"вофе бер8'1'С8 1/, фуna .-вор;" Кофе 
вцо жарить ие в, CBO.OPO,,'II, а в'ь в&КрытоI жаровn, беапреC'i&IUIО ее ПОТPJIID8L 
Кor .. a оп ПО,IJ'lJln тепощuптаиоВIIA цвfln в повроетes Пl1rо., 8IIа'lИn roтo .... 
OCTeperanc.l переsaрвть. Ero .IJ1DI' ТО.lО'IЬ, ..... 'Ь .О.lоть, '1'11.'Ь .81Ь'1е, тьъ ~ 
на кaz"JII 'I&DIВJ беретes попu 'I8ЙIIU .I0аа c.'IICB кофе ст. цикорiе.. Всыпа. 
в'ь кофеыlк'ъ' В'Ь ф.lаве..,евыА .'IImO'len, 88.111ТЬ '1&ШВОIO с."ревкыв" ВllJl.ПКО .... 
постuить на D.lПJ; Bor ... 381c1111'n отст,в,ть, D.lвть тотчас .. .I0аку 10.lO,l;BoI 10 ..... 
BorAa &оф. ощеn, оппь поставить ва П.lИТJ; KOr,l;a 881С1111I1Т'Ъ, отстuпь, ........ 
103l&У 10JlOJ;llol .0,1; .. ОILПЬ .. ать аавипtть; ОПJ!ть пить .I0_КУ ВОJ;Щ в'ь .eTвepтыl 
J88'Ъ, ,l;aTL ваквп'llть, отста."ть, Аать устопьм, DО,l;авать. 

ив варить В'Ь r .. ивOIII", 'Jpaue8rn.. ст. об"ИI'Ь сторо", кофеAllllкan., пр8 
QrИ'll, В'Ь пев", 8UllВU в, BO,l;O., а вофеЬоl BO,l;ol. т. е. BIIBapeHOIO ryще. о,.. 
tCTaBmaroc.l ко", ua ... · В'Ь Bero KJCO.en рыБЫlrо ие.. СвариВ'Ь вофе, ....... 
1Стоатьса, C.lить остороаво В'Ь ,l;pyro. кофеlВВВЪ, nO,l;orp"n, ПОАавать. Спва D 
lофе варить В'Ь .... евьвПI .. rорше'lК&I'Ь с'ъ крышко., 'lТoh боа rJCTU atвкa. 

2173) .1( •• 011., .... СтеРИI. calapo!I.'Ь цеАР! с ...... ова, раввесп 1) CTaв&DII 
1DIIUI~еиоli BO;J;U, рав.lmать, вшкать соВ'Ь .... 11/_ lI.Iи 2 .Iв,овов.., проц'llА.ТЬ. 
ВIoIА&П ва 6 CТ&laHn."; ,. '1. е. ВО 8-4· Iусаа сахара ва C'I'U&IItI, 

S .IВ80па, '/._1/ •• JII1'& cuapL CIIмga 80 ae.u..ill. 

2174) ОРШIД". JlПОАаль обварить. О'IJIСТИТЬ, 'СТО.lо.ь о.ень .е.по, p&8118Ct8 
8.ст&К. кипвченоii BOALI; прОц .... u:ТI •• ВLlжать, еще р&8'Ь прOТOJlО", раввеСП.QУr&U 
8 CТ~ ВСАЫ. всыпать rаlар'Ь, раз."шать, D.lить, кто .IIOБП'Ь, 1/. СТ& ВОЮ>l ВО ... 
plJЩ8Вlll'Ь цвiтов'Ь. 

B~ в. 6 C'r8UIIO"'; I 010.10 1/, стак. rop .... ro. 
1/1_1/, фJU., Т. е. J 1/1-2 CТ&L 1/.-1/, фJнта сахара. 
uaAuro IIDBAua, 8 .. то ..... c.l" (1/. ста&. 80.1111 808epaBltelllD ........ 

2(75) Illne l3'Ь UЮIIW, IU •• U.'" че,iоl el!o'OAo.U. '/, фJL Ul)UВ 
рааварить в'ь 4 cтu. Bq,,1I ст. Ч, вершкоJ('Ь ВIПIII, процtАИТЬ, ВlllElТЬ; cdJпа. 
CI'Ь 2 СТ&К. ВО.5.11 всКвПJl'lевоl с .. CIIapo .... 
JbIP.an и. 8 стаlаво ... : I 1/1-'/. фJВта CU8pL 

11/1 СТ., Т. е. '/. ФJв. 1.1111811. (1/. верш" .аН ..... по .. ~). 
ив ва DaAЫI Ст ........ DОJlОЖИТЬ вy~вa ПО 8-4 CIIap., .Аопть .0,1;0., .... 

JlO ВКУСУ 8-4 .. оак. cblparo u."веИJlarо .орса }! 2040, con .... l&iliiii .... 
'!ервоl с.ороAИВII • ПрО'l • .по ..... 

2(76) .leraWIOlOe •• "е. 1/. фJL фвсташевъ обварить BвUтвon' OUC!В'rЪt 
.е.во _ста.lО"; paвBO,l;. 4 став. uпa'lеиоl остывшеl .оАЫ, вpoTO.IO" dt.IO ..... 
р&8'Ь, Ilроцt ....... ; ВЫ88ть, BCЫDaть 1/_ .. ouи порошка ......., врвбuв'D 1 nм. 
ВО"" 8CКIIIIJI1Iеиоl .~ ... CIIapo .... 
ВМA&n иа 6 cтuaвo ... "1'fМ: 11/1.10&0 ВОРО8IU 8&8 ..... 

111 фJНта •• стааеl'Ь. 1/.-1/. фJ.та .e.llaro сахара. 
2177) IIITI.e 1К барcfаРНtа. '/, фJL барбарвс:а рмварать в .. 4 C'I'8IaI. 80. 

CI'Ь ч. вершко ... вавов, проntаить си ... са.'феткr, выаать, прибu.ть 2 cтu. 
ВО...., lICDU'IeBol ст. CIIаро.'Ь. 
выJI.пn '/ ... , '1. е. JI/I. ст. барбарuс&. I 1/1 .ер ... 8&8B.I', I/_'/t .. сахар&. 

2(78) IIDТИ аluьr.I •• ое. Взпь Ч.-'/. ФJК. еаlара, отереть .... ццру .. 
ч. апШCIВа, IСТО.lО'IЬ саlа,.., c.tman CI'Ь СОВОIЪ 11/_ аве.п.свиа и ч- .ааоа. 
PIII8CТJI КIIПJI'I8JIО • .о.w;ОЮ тавъ. 'Iтобы вcero бll.lО 6 ст8К., вроцt...,.. 
lIiQaU; 1/.-'/. ф •• сuара tt/. lille ... c •• a, 1/1 "1.4Iaa. 



tt7l) с ... _UlBOIUI "8 В8'ЬВ. Наеапать ПОПJID БJТIUК' 1I&ЦIПI, И&.III.,.. 
.. вее бtlаrо уксусу по rop.lo, ос,аввть сто_ть на сопп.8 пать АвеА, ~TЬ УКСУС'Ь, 
Bwкaть aroAbl, ве протврать П'Ь, побы не БЫlО rУЩИj 8ТОn Clвты. JВCYC'Ь H&.IBTb 
•• ПO.DJlO бутЫlКУ св_ •• &liliiii, оставить стоять неА1I.lЮ, Опать ивть, ОСТУАВТЬ, 
вмаать; eCIII есть .&.IИва, то BUIIТЬ I'Ь тp8Tia р&8'Ь ва свЬiя .ОАН, пусть СтОвТ'Ь 
ве .... Аn • бode, BOТOI'Ь tlllYЬ, ПОЖClастнть, ПО.lОZllв'Ь на стак&В'Ь сока 11/_ став. 
calapli upпь со. c&lapol'Ь не нужно, а TO.lЬEO всыпать c&lapoь I'Ь СОК'Ь И .tшать, 
noкa сах.,. в. ра8оl.J;eтar. Это о .. иь проuIAитuыlеe питы, .. CTU&IrЬ ВОAII 
RJJaC'I'i. .I_(''ID 2-3. 

2t80) 3r.lLfQe,Clu 10'" n _рОIО.'Ь. O'l.eBЬ ваусвое проuажвтеавое по 
l8IDoтп.ерскu вuжа с'ь СИРОПОI'Ь BCКUI'III1'8.IЬBO .UBBOBUOЬ·IUB ввшневblI'Ь. 

(JJa '/. mIL lUьyepcкol ВОAII 1/8-1/. стак. свропа). 
2t8t) JlI'IOla.... raaea.. жо.amllП'Ъ о6Р&з0." првrОТОВ.lяетС8 тап.: IIJ&ВО 

811ТЬ 26 бутruоl'Ь отваРВОI вор;а, в, Аавши еl OCTIITЬ, UBTЬ в .. БO.lЬШУЮ БJТЫlЬj 
зиtn ВO.Iо&Вть ту_а lj_ Фувта C.OpOAIИBUO .lBCтa, 6 .Iи.овов .. пор1lвавВblI" .8.1-
I0I]l1 куска •• (бев" вepen), c&lapy 8 фУВТОI'Ь В кре.ертартару 42 80.l0TB.j все 8ТО 
ХОРОШ8ВЬКО аабо.lтать в поставвть н, сутки I'Ь le,1tIИK"j пото ... , ВЫB}'I'Ь бутrul. 
OnYA" CТU8n .. 3 суто'" ва сО.lвп.е, пош '18rO pauD&lln 1 .. БJТlUКl, 8&XJDO­
pшIIIDТ'Ь 10РОШО В ПОIЬ C1'&UТ'Ь в. le ..... rжt в Аераn ЖО JDOrpeбlевiв. 

2t82) Оч"вь ПУСlыll IНIТОI'It. На 10 cтaкaнOI'Ь ве1ЬТЦqolO180,- JUYЬ 
I _. ".кер. А.п.керll88'Ь в Bыzaть тужа ze СОК'Ь ив.. 1 О апе.lЬСВВО1'8 - аеpo.u.­
IOI'Ь, сахару по вкусу, жрyriе в COBCtl'Ь ве U&.I;JТ'Ь ero. 

2183) Ilpou&.tITULIull II.ВТОК'Ь 13 .. СОАЫ. Всноать вь цну ОО.lбу1'bl.lJtу 
nOPOIIJP СОnl, I I'Ь ЖРJrУЮ ПО.lБУТЫlКJ CТO.lЬKO _е оорошков'Ь Кlиотн, паJl"Ь 
1&3&.1(110 6JТiLlКY 10ЖОII, воуоорить, поставить Пто ... I'Ь пе .... а ВlI.ОЮ - ва окно. 
Kor.la ,аlо,етС8 пвть, Iаать поп стакана свtжеl BO,l;H, ВJBTЬ в .. нее аlоtе-ввбуж" 
СIJlOПJ, р&3.tШIТЬ, В.IВТЬ В8'Ь БJТEl.UI веивоro КllClOTH, а IИlТОI'Ь 11 СО.Н тaкt., 
.те6н IOАI·'IIUП ...... cel'llC'Ь ае в пп'. 



OTi'JI' IIIV. 
Квасъ, пиво, медъ . 

.6.) ЕВАСЪ. 

2184) KBaC1t Шllн". 11........ Прoerol 1 првтоI'Ь сам lеобlожиm n 
.-оI&ll1В"I" lolldcтвt :rro UIC'Ь бt.lыl uil6выl, кoтopыl ОРВI'O'fOШl8'fC8 AIJI .11)­

_, AIIJI вакваскв борща, 'ЩeI в ороч. I AU aapeBltl roIIIfAIIIoI. ПРlrOтoВII8'I'CI 
о ... cn...)'I)ЩlII'It обра80lI'It: lI8ПIt 10 фупоВ'lt рапой Iуо, 1. ФУ8. COIOA&, 1 Фr-. 
rpnвeвol 'укв, cltma,.., ClОЧIТL 1 првцеI'Ь .. 'IITlel ВОАЫ, ра8ltша,.., СМ8р1'11 
првц88'Ь поатку; чере8'lt Пo.lW& ВJlIТЬ опить ПрlЦl AJI& Кlоатку В '1'& .... P88I 
трв, 'Ieтыpe; кor»& ВO.IЬ8ТCII ·тaXII .. 06рааоl" веАРО DUЯТКf, рва,"ша'I'Ь, .,. 
Clerв& ОСТЫIУТЬ, UJIть C'It s/s raрвца IJJK веlИОro боltе rJЩI ВI'Ь ПО .... ааеа, 
uaвpыть, поставить JI'Ь АОВОJlЫО тсплое I"СТО;' ва APyroA Аевь pвaJleC'1'l 118C'Ь.­
РОII IOJJOAJlOII ВОАОII, рва,ilшатr., оереl8C'fl В'It IOJOАИое liIcтo, ... ТЬ YC'1'Ol'!LOl, 
~ '11 рauвть JI'Ь БУТЫJlКВ. Иаъ втоА прооорцiв BыlA8ТЪ щеръ 5 ввaq. 
Кor... квасъ весь выАд8ТЪ. ОКОАО raриц& оетаВШt>ltся иа ДВ" rJЩI оста...,. NII 
IIIВICКI CI"JlJIIЩ&rО кваса, OCТUltlYIO же гущу ВАвть В'ь поАJJ" AJ8 КОJlOВ'Ь. 

2185) Ива.,.. Шllн". красн.... 1 пу ..... равОА IJКI, 3 ФуlТl omeП'llloll 
3 фунта rpe'IIIeвoA IУКВ, 1 ПРlец.. eo.roA& J .. ,eHBaro. 1 rapBeЦ'lt COIO", P8IВ8I"O 
• 1 првeЦ'It COIOдa ошенвчпаго, 2 стак. Аpozиel I 1/1 фунта IИТЫ. И" R'OI 
npoпорцil ВЫlAen 8е nl"e 12 ведер.. кв."::I. 

Вsить ВCII 8&1вачеll!1I ржаНУIO IУК!, весь СО.ЩI,'Ь. 11IY пmеВВЧНУID 1 rp8'1118ВJ1O, 
OCТaВJIВ1, АВУI .. пOCJJtJ(В11'Ь lJo 0,l1.li01' фунту, всып;>т" все 8ТО JI'Ь DAКy, IIJIТЬ .... 
1В0ro 'leП.lоl ВОАЫ ТIК'Ь, чтобы тtCТt •. 6blIU густо. ВСКIПатвть 'lJrYI'It ВОАЫ в JDI­
IUI'I'IOI'Ь ваварить 870 "сто, раз.tшать АО r.lIA~. Кor ... печь BCТOIIIТCII, .,.. 
1'O'fO"'" 2 чугуна, ВJIТЬ в'ь НИl'Ь ПО ковшу 1810",воl ВОАЫ, oePUoaвтr. .... IIIIВ 
1'О"1C'It тkтo В поставвть R'Ь саМУIO .31'К)'I) печь, IIOTOP1ll ВЫlec'I'I, CIC'I'IВII'Ь 
гор8'11Х'" yro.tJ.eВ'lt ПU 06tИI" СТОРОlаl"; заlазать печку f.lBIOII. Ha ... PJl'08 .п, 
'1'. е. черезъ 24 Шli, выоуть 'IY1'JHbl. ВJJIТЬ В'It ВВI'Ь теооl ВОАЫ ТUIt, 'l'ft611 
"I)'rJBbl б .... в IJO.lDbl; ... ТЬ постоить 'Iaca 11:,_ 2. чтобы корочкв pa8l01UВ, пере 
.lО&IТЬ вre тteтo овить I'Ь КlЮEУ, ра3111шаn хорошевько, ВJlИТЬ В8АР AВI а­
UlТКy, рваltшать. првClaвlТЬ 4 ве ... ра 10.'lОАпоl ПОАЫ, рааdшaть IklOAКO parь, 
DOIOilBTi. lе60lЬШ/lА sJcun .lLAJ, Аать устоатьса. 

I_АУ тtl'Ь ПРJl~ВВТЬ по ... 6ивку, т. е ваить ковша AJI& TO.lLIO-'lI'O CII8PIJ 
,СТОllвшаroса CYCI&, всыпа,.. В'It вего оетаВ,lепные 1 фуитъ пшевв'IIoI I 1 фJll'l" 
rp8чвевоl ,укв, UBTL стакана 2 Арожzei1. ра311iшать, накрыть, ПOCТllll'rlO I'Ь 
1'8II.Ioe пето, ~ть ООAJUlТЬСИ. Когда с,ио В'It кa,l,K'II совершевво YCТOI'I'CI, CIII'I'Ь 
9ТII 6 вeAeyr. В'It 12 ведервыl бо'"воК'Ь, I пмоаlТЬ ту ... &е ПОАВ&ВlllJ11C8 oвapJ. 
На OOТIoIвшее .. В'It кцкt TtcтO мить еще OKo.IU 6 18..... 1000.ll;BOI ВОAII. ,... 
n-TL Btcкo.u.кo ~~, Au,·r. uuи·r.. JC;TUJTLt:8. c.un В'It 'N'I'It же бочевоК'Ь. 



вun. ''.I0I'0 ..... IВICJ, IЮICNUn ... Il81'O 88111,. 1CIII1II'I'In, ~, ...,101,.., .,.. OCNIJ'D, проц'bnъ ... 6о_0n ID 10000000n' Тf'" 88 В..,., • 
.. упор..... lорошевыю, вереиecrll IUIIC'IO на погреб.. nтo.... а 'ВIО. ... CJloI. 
80AII&I'Ь. гр бы И8 _puo. Чере3'Ь 2 AJUI. ВII8C'Ь воаво у- употpeб.lать. 

2186) KBan ОТ ..... Н .... на '15 ф)'ИТОВ'Ь IlЖ8поl ВУК. DO.ll08aтr. 1 фJl1" 
lороll8l. IШеввчвоl 8 rapBeц .. CO.lOAoвol IIJК8. ватереть все это roрачеl ВOAoI 
в JIOC!&IIJIТЬ ... печь 6,0 вечера, 'IТOбы упр .... о. ТОГАа ВЫПУТЬ 8 8& 8ТО 10.18'18-
C'I8O 'I'tc:тa, пеpe.108ИllШВ его ... КlЦКy; BU8" 5 ве.,ер'Ь IЫО)l.воl ВО",Ы, рапt­
II&ТЬ 10рошенько, '1ТUбы ве БЫlО 88 0,1;801'0 ковка. AlТЬ OТCТOIlТЬCJI В CJl8n. Il'1o 
6оwиоn. 831,.. ·'1 фунта пшеВВ'l801 BJКВ, става8'Ь Q088el I 3 бутЫlКВ теll­
.101 ioАЫ. сбить все Bnm, постав8ТЬ ... тel1l08 .tcтo. '1тобы ПОАВUОСЬ; пото .... · 
..,.. rron. pIC'l'ВOp'Ь. раавесц N... 88 квасоl'Ь. во ПО8вае И В.lBТЬ В'Ь 60'18-
воn, DOIО811ть Тf1,& _ .,. фJll'l'& IIUII, сварllВlllИ .... вастоаВШI 88. Закупо­
р.... CIoВО&'Ь, пocтaввrь ва воЧi ... WUJ. ВO.Baтr, ПОТО.'Ь перевесrl на 
IOIOA'Jo, • pu.uть ... БУIIIВI. 

2187) Ивan. ..,rn... .aH'pon. РDllaro _ОАУ 1 rapвeцoь. раавоl IIJD 
IPJIIIO свыотоl. 1 raриеЦ'Ь .DO.I081ТЬ i'Ь roршоn ОI ЧJТУ8'Ь. вавар ..... КНпатКо .... 
• 10рошевыо puбвть. побы В8 БЫlО кollКO .... TOrAl постаВIIТЬ CO.IОАtть. накРЫВШI 
'IJI'JII'Ь. К'Ь вe'l8py, вс:тооаВШ8 печь, пocтaвJiть В'Ь В88 тtcto. оставвть еro в'ь 88'18 
АО утра; ПОТО ... BЫlO88ТЬ ero в'ь кащ. развеетв IO.I0ABOI 8UAOI 5·. не"..l1. 
ПO.l08ВТЬ Тр8 CТO.IOIlblll .lOZК8 rpe'lBeвol IУКВ. равБО.lТ&ть 101ЮШевыо, чтобы в8 
Clыto IOПОJI'Ь. Тог1,& 8IIТЬ трв CТO.IOВWI .loaкa пшеввчвоl.IУК8. cтaкuь AP088l!l 
в ClJТЫlКУ 'I'8JLI01 IIOAЫ,' разбопать, N&TL ПОАватьса В, C.118... KвaC't. в'ь 6o'lK" 
lIIII1'Ь в'ь В88 В aТf растворку. N&n квасу вaКliCвrn I тог.,. BЫВ8CТII 8а .I8ARВI'Io, 

2188) Иваn OТJlI"HW •• 8am. 60 сТаК&в\)В'Ь т. е. ПОП8 17 ClYTbl.lun UI 17 
DOIJПIтoton ВОАЫ 10.10"'01, 4, фунта _щовоl .укв. КОТОРУ. всыпать В'Ь ЗТJ JiOАУ. 
рааЬа,.., IР8С1авать рапоl Iуа СТОJlЬКО, чтобы оБРR30Са.аось rycтoe T1ICТO. ~ 
D utCIы. во Beввoro п08l88, првCI.I888тe.JЫО ОУА" ilуки. CAua ... 8Т(I тtcтo !I'Ь 9 
WIOВ'Ь В81Jepa, DpoАераать ero в'ь коuaтвоl те.ператуp1l А\) 7 'IacD'" утра, 'nТOIOЬ 
108110 А8раать ае8'lle. К'Ь 8ТО.' Вр8J18ВВ 0P8I'OТOВllТЬ от'ь IJ8Тыpel .. АО оит. не_ер-ь 
alI8ТIJ 8 8CТOl1leBBY. оечъ, акъ АВ иflбоВ'Ь; орвroТОВJIеииое пето paall8CТll 
IВIIIТIO .... разпть В'Ь IJPaВ.teBBblI l'OрШD П8 Да&е в'ь чугувы. (во от'ь '1yryBO'" 
..... 8е бblJl&8Т'Ь Та&'Ь '18Cn) BupiIТЬ по I1ICn:ВИ, поставить В'Ь оечь на цt.m. 
CJТD • вабаN&ТЬ, чтобы тicтo ве УШlО, а есп по C.lУЧI~, ~ поставвn 
IOТW'IO ... П8ЧЬ '1YI')'Ibl 10.10"'01 ВОАЫ. Чере8'Ь 12 Ч&СОII'Ь '1YГJBЫ ВЫВУТЬ не 
1Io.пu. AUВТЬ квпатко"" опать поставить В'Ь тf _ Ile'IЬ ва 12 чаСОВ'Ь, 00 
встечевi8 вoтopbln AO.ll8BO быть rOТOBo корыто с'ь иеClo_1ЬШПI'Ь OТВ8pcTiel" МО 
.... В1I. Нць a'rв.'Ь OTвepcTiell" ПO.l08ИТЬ О'lвщеивЬUI WUОЧD UИ .IУЧ8ВО, 
ПOC.lать cвeplf СЫОIII, &a.lожить в'ь ОАВВ'Ь PJlА" тo.lCТY. IО.lЩ'88J; ВЫlIуВ'Ь вn 
п8'IU чугувы, Аать п.. ООС'ГОIlТЬ чаen. Ава. IIOT\)I.. OCТOpo&110 C.laть в'ь корыто 

MAIOCТЬ, KOТUJ.laJI AO.I8IIa стечь В'Ь првroтоll8UlУIO DAКY IIОА" КОР~I'Ь; • 
пото ... В",108ИТЬ 8:J" чугуна и вс. ГУЩУ. 'IТOбы lor. стечь всв 811,1;КОСТЬ. 
Пока зто CJCJlO бу,I;6Т'Ь uроцtжвваТЬСJl, ВУЖВО првroтoвить 0Y'Ien раб8НОВЫI'Ъ 
8l'0Д'Ь. пучек'Ь IIITbl в II,I,III'C БО.lte ПУ'Iекъ вtтon чериоl СIIОРО,J.ИВЫ. ШТЬ сто-
10BYIO .IIO&KY 1.1116001 ваквасп, которую ПОАб8ТЬ раво. 8YКUIO ..... Ть часа Ава 
ОО,J.llатьсв; КОГАа ПОARueтca, ПО.lО8ить в'ь иeeloJlьшуlO кастРlO.lЬКУ приroтоuеИВL18 
ПУ'IК8. ДО.lИТЬ кастрlO.lЫУ процtжeВВLI'" суC.lО .... всквпвтить. ТОГА& ваать З-n ве­
Аериый CIo'le80n. ВАнт" в'ь него CYC.lO в ОП ОАВоА АО треl" .loaen првroТОВ.lепооi 
аакваса, СУАВ 00 кaC.1On cYC.la; бочеиоn ооставить", К1IВ_, 38101 часо ... 
ва 7, I Пто .... в'ь погреб'Ь на 12 часоВ'Ь. ПОТО'" plW8ТЬ в'ь ClJТЫlки, DO.I088 ... 
... К&аАУ. по В31Оlепкt. 8&КУu"рин. а UII.II!ЖNТЬ &iкoI'Ь в'ь П8СОn, ва ~ 
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2181) ....... ."....Н... .... 1JCII'81о ,.ани. 0\45.. В...... • фJВ'l'l 
'8pCDUO, 10РОШО. ВUП8'18111181'О В. UleBЬXBU &JCO'IDU, 10РОШО lIIICJШевв&1'О 
paвaro utбa, Пo.l ...... ero ... 'I8C'I'J8 .... ощ. вa.urrь на вero 24. БJТloLlD п­
III'I'КJ, t'O'I"I8CЪ прпрlol'l'lo ПlOТJЮ» eвatepТКOII, ~П таа. сТовть, ПОI& ве БJ"Вn 
I'8ILIcmI парвaro Вo.IОI&; fOl'J.& процtAllТЬ CU08Ъ 'IJIC'I'JII CUфвткJ, во ве внauaп; 
lIQI08ВТI. на IТJ пропоpцiJt 2 фJВТ& lорошеl 'l'e1Щ01 D&'l'O&B, p88JI'IIman IOpoJJI8JIЬВO, 
'IfOб1l не 0C'rIВILI0CIt на AВi, в ТОГАа ВlИТЬ ... IТJ a.~ocть 2 C1'O.I01IIIa lоаа 
JQI0888I с'ь ilputcr.ll loauпmeВll'lllоl IIJU, поставить на 12 'IICOВ'IO ... '1'8D­
• IЮП1'I'J, rrpo .. вpoцtJ.8Тlo в П8pe.:tвт ...... БJТblIU. Пo.108llВ'lo'" II&JUII во 
2 DllJI8IID; 1IКJII0ри. IOрош8ВUO В DOC:'I'IIIВ'rЬ ... погpeCi'ъ; 'l8pe31o ...... ВО88о 

fIIOТP8бu'rL 
2190) АPJI1I'" .анер .... 16 .JВ'I'OВ'Ь КJCКtВ'Ь рапaro, cJIпОRllro, 0C'rU"' 
~ uflба пOlоавть ... UЩ, lIIJI'n 4. ВO.Q1a квоатку, покрrm. 'IJIстоl еватер-
101, ~ТЬ пpocтo.m. 8 'llC0В'Ь. ПО1О .... cun. пC'l'lll ВIIIC'It .... .QIJ1'JIII&,I;К'J, пOlO­
аить 11,. cтuaвa хороlПП'lo хроаа8l, 4: фJВТI caxapвaro песку в 1 1П0n, цар-
8&llвыl 10ПВRIП, бе31. aepen. Дап простоать еще 8 'I&COn, !l0'l'0" JII8П'I"" 
БJТIIID, вроцtаВIIIJI СВВО3Ь псеll, UIЦI по В3111еIПd; вак)'порить ПlОТИО, пOCll­
П'I'Ь ... &)'ID, ГА" 1 .ер_ть, ПОI& ве П'lВ8'I'CII БР888вiе, '1' •••• ВOIO 8-10 

2191) Rlu... IЦII~ ВcIIпa", В'Ь цру 2 гарнца ин 1 О .)'1. ПШ8П'l1llro со­
AOJ,J, 2 raрвца 8'IIeBBal'O, IIJКВ пшеlUl'lВоl 2-ro сорта 10 ф)'в. В rp8'IВ8ВОIIJП 10 
ф)'В'fOВ'Ь. все no ваварвп ПI1lТКO .... ; J.ln CO.lOA"n '1lCOn ппr., пото .... Buввaтr. 
.aDIIТIЮП, ПО 2 ВOAJ18 18р&а'Ь В ра:JПШВвап хорошенько, пока ацкость Qt­
.I88ТCII такОI ryCТOTII кan IВIC'Ь, '!ТОбll с'ь вec.ra, 1ЮТ0рll.... nшa.ть, КIII&G а­
П.IJIIВ; пото.... ~п oтcroaтr.cв ва IЬJ.J. Эта.... 88 CJClO.... Pa8В8CТII .. C'IК&III 
JqI033eI I ОАВВ'" ЕОВШ'Ь КВlCBol ГJЩВ, • КОГ» все 0c'I'IIII8'1"Ь, пеp8.lП'lo ... бочку, 
ввести n теПlое вtcтo в Аат" aaaCBJТЬ; ТОГА& JI83ПТЬ ... maвпаllcкiJI БJ'I'IIID, 
аакупорвть хорошевько в поставвтr. ... поrpeбт.. Иn 8тоl пропорцiи Ao.IaIIO 8IIЙAТI 
70 БJТbl.llОn. Кивав)' пр.IO.~.ТС8 II&IВТЬ 118Аерт. 6 в J.I88 бo.de. 

2192) ПреВОСХОАНЫ. нвас,. .... К.с..... ЩИ. 8зllТЬ 10 . • )'1. ПШl!П'lllоl 
JI)'П 2-1'0 сорта, 5 ф)'В. 10.lотаго ошевв'lПlU'O СО.llОА)', 8 ф)'lIТOВ'Ь 1'Ilепваro 1010-
'1'11'9 COIOJ,J· в 2 ф)'u. I'llCчuевоl IУКВ, IJC(' ~ТO Сltшат" BI'l;cтfI, plЦьпь вaAD 
'I8CТВ, вoroprи всыпать n. .... '1]1')'113 В развести· ТСПЖОII 8OAOII, pacтвpu I)'KJ, 
'I'l'Oб1l ве БLl.lО КnlКOn • 8.DВU В'Ь К3аАыl '1УГУВ'Ь 00 2 ВCAJl& теD.lО8lтоl ВOAII; 
тап ПOCТ&llТЬ ив 'l)'гувы n. пе .... , Пос.!t utбon • оставвть lii'io n. вaxpllТOl 
JI81II на 24: часа; ПОТОI" ВЫ.!Оавть 8ТО псто Hn '1J1'YBOn' в'ь бо.llЬШ)'ll ка.ку 1 ва­
.. п развоюrrь 80,11;01. Птu .... lo.aOAВOII, а 8.101 180I08lTOII; на 8'1')' вропорцiю 
:lJ8BO JI..18'a от'ь 6-тв ,11;0 7-IВ ВСАерт. 8ОАЫ СУА8 ПОТОlу, К:1I:" ь.'ТО lюбить ~ 
пог)'щс ов П03Пl8e. КваС'Ь этоть АО ........ )'СТОJlТ~,·'lТобы гуща опuа па АIIО, а 
l8aA)' п .... ВУ_I) ПРПl'OТ9uвт" Cltx, Olla[IJ: взять !I фувта пшеНВ'IlIоl I)'КI, 2 ф)'вт 
rpeчпевой, • 3 стак. хороlllllПt Арож.eI, рuзnecтп теП.lОID ОО;tою, чтобы образова­
IОСЬ ацкое Псто. 1 J.ln хороше!i"КU OO,1l;llJlnca; ТОГА& ВlВП вт)' опару n. OO'lKJ 
I па вее ВJlввап )'СТОJlвшiАСJl KII:Lt .... , хорошеОЬRII liiШaJI, '!ТОбы не 6 ... 0 КОUOВ'Ь; 
оото ... , пакрыВ'Ь бочк)' ВТ)'.lкою. Аат" простовт .. квасу ЧICOВ'Ь 20. ПОТО]J'Ь всыпат" 
II'Ь веro ~ ф)'пта IСJ&:Ш'О сахара, РВ3!ttщат" хорошенько, раЗJПТЬ в'ь БУТШD, 118-
КJoopВТ". 33СIОIlП 1 поставить 111101 в'ь погребъ, чтобы ве ааlер3'Ь, а 'nТОI" 
аа "А .... 

2193) "BaC1t аБJlочныiI 11 "уше8ЫЙ И3,. JI~CHblX1t .б"ОК080 И груш,.. ВЗIIТЬ 
IIIC7шеuuыn, opocтыn, .. tcИLlI" иб.llОm. ив ГрJШ'L, НUITЬ IХ" КВватко..... на-

_.- 24 ._-



JqIII'5, '1ерр8'Ь сутки CП'ТIo, проц'll,l;ИТЬ,J1!отреБJlить.-9ти 8е сахыи иБJlОR'R uи 
грJШИ _ожио валить ,l;pугой pasъ. 

2194) Квас .. нБJlочныi други .... анером". Сп'llJlЫИ иб.lОКИ разр'llзать .I0Х" 
тика_И, вырilзать lI3'Ь виrь сердцевиву, нанизать ва ВИТКИ не очеnь D.lOmO, вы­
CJПIИТЬ на открыто .... B08.1.YI'II, ва СОJlице. Взять бочку веJlИ'lИВОЮ В'Ь 4'/. ведра, 
вcыатьь в'ь вее 1 ве.r,po 'mlIL сушеиыrь я6.1ок'ь и 1 ведро сушеИЫI'Ь ГРУШ'Ь, иа­
ПO.lИИТЬ бочку р'll'lВОЮ ВСКIIWI'lеиою, во ОСТLlвmею ВО,ll;ОЮ, поставить В'Ь уи1lреп· 
ио .... теПJlОI'Ь .tcтfl ,ll;ИИ иа трИ, ПОТОIl'Ь ВЫNССТЬ В'Ь подвал'Ь, пусть стоитъ Иl.'­
sаКJпореиною, а TOJlЬКO прикрытою IО.lСТИИОЮ до ПI'Ь поJYЬ, пока ltII8C'Ь ие при­
.l.еТ'Ь В'Ь, броzeиiе, 'ТОГ,ll;а saкупорить бочку; '1ерезъ три вед'llJlИ квасъ 10ЖОО· уже 
упoтpeб.uть, JIf'ШIе ра3JIИТЬ его В'Ь бутылки, ПОJlOZИR'Ь В'Ь каждую по 10-::!О 11310-
иенокъ, sаСХОJlИТЬ, saкопать в'ь песокъ. 

2195) Квас .. J'MOHHwi очень вкусныА. Взять 1) .IИIUНОВ'Ь, иаpilзa", Jm,. 

.I0IТИКaJИ, вывуть BC'fI СeJIачкi.,II;О поc.rflдвяго, 1 ф. И8ЮlУ, 4 Фун.патоки uи 
leAJ, ПОJlОЖИТЬ все В'Ь 1&,II;0'lIJ, 88.lIIТЬ 30 ~утылкаlИ кипятку; ког.-а остыиетъ, 
вsвть шпую чаШКJ разведеввыrь ВОДОЮ CJlИI'Ь ,l;pожzей ва 1 О КОП. ИJlИ при6J1В­
sительво 30 30.'10ТВ., подбопать иrь 3· СТОJlОВЫIИ .lО&каlИ крупичатой IУКИ 11 по­
.. ОЖИТЬ В'Ь квасъ. 

На другой деиь ВJlить в'ь КВ8СЪ еще 6 БJты.lкъ IОJlОДВОЙ воды; когда .Iи_ооы 
и И3ЮI'Ь ПОДВИIJТСЯ И будеть пtиа, то ИI'Ь сиять шуховкой, квасъ 38 процt.l.lI'lЬ 
и pas.nть В'Ь БJТЬLlКИ, пtlЛOZИВ'Ь В'Ь каждую по 2 И.IИ .по 3 В3Уlевки; Iорошенько 
8аКУЛllРИТЬ и р;ержать въ IOJlop;BOn Itcтt, JlУ'lше всего ва Jlедиикt 5-6 ,ll;ве •• 
На ПJlтый .. евь .'(838 )JОЖВО употреблять его. Квасъ заi:aривають обыкиовевво· 
УТРОИ'ь, JtРОil\ЖП же КЛ8ДУТЬ В'Ь 4, ИJlИ 1) часОВ'Ь вечера. 

2196) Квас-ь легкii инбирныi. На 10 БУТЫJlОКЪ вор;ы ПОJlОЖВТЬ 1 фуп. па­
токи те.воЙ, IорошеЙ. 8 корешка IMKO ваР'k38ииаго ввбирю, О,ll;ИВ'Ь разl,'IIзаввый 
.IИJlОJ,l'Ь безъ sервышекъ, все 9ТО вскипятить разъ пять IорошеиыtO, остудить ,1;0 
теп.lОТЫ парвarо 10000кa, ПOJlozить 1/. чайвой .lozки Дрozжeй, рааи1lшать, вакрыть 
сал:феткой, оставить В'Ь теПJlОЙ КОlпап, пока ве подвииется разр1lЗ8шiый .IИIОВ'Ь; 
ТОГ,ll;8 р83.lИть ПО БУТЫJИaI'Ь, закупорить Iорошевько, аасИОJlИТЬ, оставить тa~ 
АВей ва 5, nocJI'II 'Iero _ожво употрeб.irвть, есп ГОТОВО, то будетъ играть. 

2197) Яб .. очныi сов.. и .. и СИДР". Зто питы 10ЧТИ ничего ве стоющее, 10-
рошо првroТОВJIять таИ'Ь, гд1l IИОГО аб .. ок-ь. Спать съ дерева яб,10КИ КИCJIыа 0'1'­
А'II.1ЬИО, CJlадкiя также, дать ИI'Ь полежать иа COI01lt, пока пе сд'llлаются UГКП)JИ 
ио lIе ГНИJlЫIИ; пото_'Ь и~рубить 1II'Ь какъ рубять капусту, выжать и:fь ИИI'Ь СОК1: 
посреlСТВОI'Ь пресса ИJIИ ТИСКОВ'Ь; сокъ ОТЬ ItИCJIЫI'Ь аБJlОК'Ь ВLlжииать отд'llJlЬПU, 
А8ТЬ устояться па ..1еАвик1I ,ll;ва три или четыре, чтобы гуща осыа, ТОГА8 C.lи.ть 
осторожно и СJltшать C.lар;кiЙ соК'Ь съ КИCJIЫИ'Ь, С_Отрl по вкусу; рauить В'Ь БJ­
ТЫДКИ, ПОJlОЖUВЪ каZAJII ПО 2 изю.евки, 38К}порить Iорошевько, ааС.ОJlИТЬ, по­
ставить иа .leAHun, а потоп К'Ь зи_1I· перевести В'Ь CJIОЙ погреб'Ь. Зтоть си .. ". 
сохраВJIется БОJltе ГОА8, 8CJПI будеrь СТОВТЬ В'Ь IO.IОДИОI'Ь .tc'l"ll, иначе ПО.lопа­
IIТМ бутЫJlКИ. 

2198) Грушевыi сов.. • .. и СИДР". ПриroтоВ.IIВ8ТCII топо тaкze, кап ВШ118-
пои_евоваипый вБJlОЧПЫЙ СИАРЪ М 2197, ио пеJlЬ~ ,JI;.IJI вего употреБJIJIТЬ C.lиш­
КОХ'Ь АJРИьtl'Ь ГРУШ'Ь, т. е., которыв вяzутъ роть; собр8В'Ь съ .-ерева груши, pauo­
жить иl" па CO.lo.y, ПРО,l;ержать П'Ь так'Ь, пока ве САпаЮТСI прiЯТВЫJlИ Д.lя вку­
са, ВО викакъ ве АОПУСкать п'lt ,1;0 ГВИJlости и Р;&ае ,11;0 IЯГкости; тогда ВI'Ь п· 

рубить, выжать· В'Ь прессt соК'Ь и поступить, каК'Ь сказапо выше, СИДр'Ь яб!Очвыl. 
Грушевый CI,II;РЪ ие IOzeтъ сохраввты:в тап ,l;О.lГO,:к&К'Ь вб.lочиыl; еC.lИ гру­

ши I0р0ШИ, то И СИ,IQI'Ь вltуееn. 



В)ЗArОТОВRА МОСRОВQRИХЪRВАООВ~ 

ОРII""_". Чтоб .. 8п ыcKoIclliee квас .. б", ... у .. а.в", ВJao ваб.Jl) .. а ... ве..,... 
"'вно, поб .... ro ..... б .... в ар ....... в cBtaiJl, ипа'!е квan БJже,... не вкусен". ЗТII III&C., , 
са_ое жешевое • 1I]I0ua .. aтe".Hoe пв ... е ... жереввiI, rжil .ro.... .xtl)"" жаро_ .. ; IID 
.АJ'lше првrОТОUIТ. в .. БJТ"'''IХ'', nOTO_J .ТО бо.кв в .... кв -оrJТ'' ВВОТ,lа те •• ; во 
Il&n в,.. XUBH" • UJбввкв Be.J.U ,1 .... аТ. вва •• , .. к.. ... ....каХ .. , к.. котор_в 
араж ...... аl)тс.. крымкв; • веоБХО"ВХО, .. тоб.. Olil .cer .. a б..... накр"т" и 8ар .. '" 
..... еА". 

2199) ]locI084:KIII Iвает. вв" ML'BIW Ii l.lуБIВКВ. Ив .. laJlИВЫ И IUJ~ 
ивки _OCKOBcKie квасы АtJlаются особевны_" образо_ .. , а и_енио: КаАка, котораа 
приrОТОВJIяетCJI "JlЯ 9ТИIЪ яrод'Ь, .. олжва Иltть ВЪ саIО_ .. ниву, с'Ь боку просвер­
леввую скважину в .. 1/. вершка в'ь Aia_eTp", которая "ОJlжиа ПJlотно ватыкать" 
дереDJIННЫI" rвов .. еIЪ; в .. эту кадку вужво ПОJlОЖВТЬ в .. виз .. са_ой чистой свuей 
CO.llOIbl, которую 10рошенько ВЫПОJlоскать и совершенно высушить па cOJlВЦe; на­
СТВJIаетCJI cOJlola так .. , чтобы квасъ, который потечеть в .. скважину, прОl0"U" бы 
еквозь COJlOIY, которую "ОJlЖВО иаСJlать в .. 3 вершка выше скваживы, это ,цПаетса· 
так .. , пото_у что эти об" яrОJ(ыочеиь иtжвы и очень скоро пускають ив .. себа 
род .. ИJlа, KorJta раЗIОКНУТЬ, cOJlo_a же вадерживаеть этоть ИJl .. и квас .. стекаеть 
чистый; кa.ll:Ka ваПОJlияется яrода_и, иа которш НaJlивается отварная BO.ll:a. Кor,a 
8ытечеть ив .. кадки БУТЫJlка квасу, то кадка .ll:О.llивоетCJI бутblJIКОЮ кипячевой ос­
тывшей воды; еми квас .. CJlВШКОIЪ крilпок", то он .. раsбаВJIяется BO.ll:ol, приче ... 
сластят .. ero по вкусу перед .. са_ы_.. употреБJlенiеl". Kor .. a квас.. СО.llьется ". е. 
сдtJIаетCJI СJlИШКО ... маб .. , будучи АО.lвваеl" постоянпо водою, то ero бросають в 
вачинаюТ'Ь друrую заrотовлеввую кадку; Ka.s;Ka .s;ОJlжна стоять непре.tвно на .IЬ.Ц} 
и во вреlЯ жаров.. J(олжва быть оБJlожева Kpyrol.. JlЬ.ll:ОI .. , а ВИIОЙ ... поrреб"; 
еCЛII квас .. аавераветь, то он .. испортится. 

2200) JlO4:KOBCKII IВIС'Ь В3'Ь МОРОШК.. НасLIПается ПО.lна:а: бутЫJlЬ ШI 
бочевОIrI. корошко, валивается вскипяченой остывшеl во.Цоl, ставять этоть БОЧI­
вок" на Jlедъ, пока во.Ца не получить вкуса _орошки, тоrдз мивають BO.ll:Y и посту­
пають как'Ь сказаио выше; мастить перед .. тt ... , кап пить. 

2201) MOCKOBfKIii 'KBaCI"Ь па.. барбар.еа. д .... ается 'rочио така, во не 
иужпо насыпать ПОJlПУЮ бутLIJIЬ ILIII щку, пото8У ПО каас .. бу .. етъ мишко ... IR­
IIJI", довольно насuпать половиву. 

2202) .0CKOBeKII квас.. IЗ" Вlшевъ. Ввшневul квас.. ,цtJlается ТО'l1l0 
также, как .. и иа .. 10РОШКИ, но нуаво наБJlЮДiТЬ, чтоба от .. каЖJI:ОЙ вишни бш 
оторвав .. стебеJlеn т. е. чтобu бшо Iал:еныое отиерстiе в .. вишн", а иваче, вишив 
,цолrо не дадут .. и3"ь себя сока. СJlастить TOf,l;a, KOr,l;a пить. 

2203) MocKOBeKl1i квас .. ИБJочн ... I. Нужно В8JIТЬ calUI .. DCJIUI", но ар"­
.IМ1'Ь ябдок", отрilsать травку, что на веР1УШК" яБJ/ока, ваПОJlНИТЬ .IIб.1:0Кап ка­
кую yroABo бочку, палить ее отварной во/{оl, поставить J/tTOI" и осенью на Jle...,. 
а аИIОЮ в .. СУI0Й поrреб .. ; eJ/ивать яблочвую воду и /{О.lивать как .. скавано}! 2199; 
.ожво положить в'Ь бочку ЛИIОВВОЙ 'цедры, тап как .. яб.lОКИ ие и_tют" cBoero ва­
паlУ;. квас .. ЭТОn JlerKO _ожетъ простоять roA" 11 НИСКОJlЬКО ве испортится. У KOro 
lUIoro яБJ/ОК", то очень Bblro,JJ;Ho ЭТИ.Ъ кваСОI" ааlilнять шбвuR, которuй стовтъ 
ropaB/{o ,JJ;ороже и который не Bcer/{a удается, ~TOТЪ же квас .. ввкоr.в;а не _оaen 
испортится, т.олыо наБJlЮ,JJ;ать акуратво, чтобы каадLIЙ раз .. ,JJ;оливать ·CТO.IЬKO 
80,l,Ы, сколько ВОSlеlСЯ квасу_ 
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1104) 110'108"1'. пап IIК rp,. ... ПJllП'O'fOВ.IВ1'CI' 'I'O'lИО T.IPВ8,· .... И 
яб.IО'DILIЙ; rpymB тоше ну .. во сверху вепоrо cptaan, ТааЕ8 OПВU DIC'Ь,Jt.U УВО­
треhеш вепревt .. о ,l;опвать отварIJ01 во.оl; rpYDDI ,I;U. паеу употpeб.uю'l'U 
такав саПlS КВeJlblII и B.rOAIIIUI Щ tAIL С.lаепть кап I про'l.iе пре .... e&DII'Ъ 
УПnplhеиiеl'Ь. 

2201J) IIOCKOBCIII IВас:ъ 13'Ь красноl С.ОР8"'8Н" Квает. 8ТОТЪ ,d.IaeТCa 
I&К'Ь В про'liе квасн, ио тап кап оп ПО'l'J'll ие .. tilтъ apoD'I'I, то _08110 прпt­
.. пать к'ь вroдa ... ровы ие ОlЦJllПlвав псть.а I ЦШИLlII роаuп, ПОТО_У '1то ц'" 
.l18li роаа пteтъ БО.lt. аРОI&Та. 

2208) .0CKOlel.1 КАП БРУСВIЧI .. I. Это caпd JПотpefnUЬml KBIC'Io, 
..,. an брусника растеть вевА" .... бo.IЬШОI'Ь иаобuiн; ero A .... illr. Т&К'Ь, КIВ'IO 
И вtt про'liе квасы, оп .0ZlТЪ сто.ать цtnd rOA'" и ие ПОр'Ц'l'U, CIllJ&8'1'U не 
акоро, есп брать ио и авуратио ,ll;О.IDIТlo. C.l1C'rII'I"Io по вкусу. 

2207) .OCIOICIII пап РlБИНОI .. II. Квас ... -топ О'lевь ,доров, ееп ero 
lIII'1'Ь еае.веJlО по СТUlII)'; тап кu'ь ОП ДОВОlЬио "реК'Ъ, то ВУ&llО ero развести· 
8Одоl R _оие'IПО uк'ь • ас" uaeв Dодмастить сахаро.ъ; A .... am:s оп, кап и вс .. 
вро'lie; во ,.биик 11)'&110 0'ieJlь .... 0 иаСIIIJ8ТЬВ'Ь .бутшь И.IR боЩ, ве 60De 1'. 

nDCJ.., 8O'IOJ 110 квм'ь БJд8Т'Ь rореи.. 

В) ПИВО 

t208) Пno до.ашнее. Взать co.!o~y раиаro, сколота" 1 rари8Ц'lo, IJD 
раной тоже 1 rариец.., ,атере·ть вс» эту .1'КУ Т8ПIоl ВОДОЙ: Пото .... ва.ать r.IВU­
НIII do.IьшоЙ rоршоn, провtрnть .... ве.ъ oTвepcTje Д.!.а спуска сума, вамать D 
ДIIO СОIОМJ.I, пеР8l0ЖllТЬ .... иеrо nCTO, покрWl'" КРIlШКOI, поставить '" CUJII ro­
P8'JJID пе'IЪi IКВJВ'Ь вто nCTO И&. APJ1'ol деиь утро... C.lПь CYC.lO, Дo.Dlть uпп­
)Щ ..... ОПl'1'ь C.lllть. :x..t.в сварить ва B'fJ порцiю ropcn, ПОIОUТЬ в'Ь CYC.lO; _orдa 
ово lce CIO.IЬ8'fCI, ПОIОZИТЬ и~ вту пропорцiю ставап... Аро .... ;· KorAa все пиво 
_p'XOAJI'1'U, раапть ero в ... бу'I'ШП, хорошеиыо закупорить; Bcero lI3'Ъ ,тоl про­
IIOрцiв AO.l&110 IllЙТВ поа отъ 25 АО 80 бутшоК'Ь. 

2209) Пвво скороспtlое. Bs.aть 3 стакана cOJloAa и 11, ФУПТI xn.m, _ото­
pd растереть lорошенько с'ь .укоЙ, ВСLlпать в ОСТРОlсопе1fDЫЙ В'lIшоn; широ ..... 
oтвepcTie ... держать ПОД'" краио.... соовара, во вре... ero Iнпi;вj.а, а ПОА'" ост­
pЫI'Ъ .s&ШИТЫИ'Ь копце ... , '1тобм стоsла кадочка; вужпо '1тобы JlbltfКJIO И3'Ь «: .. 0-
вара 12 бутЫlОn кипятку R '1тобы TeКJIO ве быстро, а в ... I/ОЛОВИВ1 ТОIЫО отвер­
нуть 1p&В'Ь. Пиво ЩlОСТУДIIТЬ .... 13AO'lKt АО теп.~ОТЫ парпarо IОДОК8; тогда впп 
.... Bero 2 стакапl теlПоl хорошей п,токп И ·DOJJCTaKaUa са»ЫI'Ъ ЛУЧШИl'Ь Арожжей, 
а 10rAa поо перебродитс.а, то ршить в'Ь бутылки, sаКУDОРИ'l'Ь и АО употреб.в:евi.a 
дерать .... хOlОДвО ..... tCTt. 

2210). ДОllашвее ВВВО. 1/. ведра .I'IIевиаrо (:tI"nда раз.t.JПать .... БО'lеm 
с'ъ 2 ве.QIП 10.lO"Bol во,1(ы, оставить TIК'Ь дО сл1цующаго утра. Утро .... J;lереJlИТЬ 
lee _то в ... KOTeJJ'Ь прибавив", ПОJlВУЮ '1alВJII .lожку COJlH, Аать ИСПОАОВОJIЬ кипtть 
ра 9Са. Прокнп.ативъ таltП'Ь образо .... Ава '1аса положить 1/8 ведра ин 6 стака­
НО .... п .... ю, еще варить .ииутъ с'ь 20, процtдитr. все вто .... БО'lевокъ, жать осты-
lIfI'IOt. В.IIТь TorAa 'I&ПIКJ свшх", ПОIIЫI ... ,1I;роzzей и '1ашк)' патови, ра3ltшать, 
-OCTIВJIТЬ Т&К'Ь дО .'I8ра. Пото .... pauвть .... буТЫlки. КОТОРblll 8&S)UОРИТЬ TO.lЬКO 



на .Qyrol ~eвь. на c.d.Qllщ11 ~eвь ПliВО уае БУ,l;етъ rO,l;BO n )'потре6.1евШ • 8ro 
.оао по вкусу употребить то Ip'ill'le, то слaбtе, то маще, то хеne l:D.а;ко. 

22Щ ПИIО 1I &lr.allcKil иаlер", ВIIIУВ'Ь utб'Ь Bn' печкв, ,l;O.IZRO R(lA'J! 
ие'D lорошевько вшсти, В&сlШать ва Bero 8 фуито .... lopomaro .в:пев.в: IIJIВ овса 
в беапрестаипо ПОDПIIВU ero ~ерев.в:ИВОII жопаткою, ВIIСJПIIТЬ ваб.mдu, 1Т0б& 
аерва, ве ТО.lИO ве првrорш, во ,l;1ze .. ве ПО,l;жарвпсь. Пото .... ИСТОJlО'IЬ 38рв&, 
BClDI&n ИI'Ь .... KOТU" II.1II ИПJII посу,I;J, IlUllТI> ва пn lЧ. Be,l;pa rOJl.l'lel BO,l;bl, 
(в .. 65 rрцусов'Ь) lороmепько pa8l.tman, ,l;arЬ посто.в:ть '(аса 3, ОСТОРОZJIО CJIIТЬ. 
Па oCTaBmi.в:c:.в: .... ВOT.lt ИСТO.I'IеllПEl.l верв&, свова В8JlИТЬ ве,l;РО rop.l'lel ВО,I;EI, 
(n 72 rpIAYca), '!epen Ю1а wa C,lить ее, тоца в8Jlить BeQo 10.lоJtИоI BO,I;JI, 11:0-
TOPJII также спть '!epen попора'lata. Bo,l;y сптую с'Ь Bepen во BCt три прiеха 
с"'шать BxtCn' PaввecТl 15 фуи. патоки 2Ч. BeJQI&IИ Т8П.Iоl ВО,l;&, ВEllИТЬ ее в'Ь 
првrОТОВ.lеЙИ!ll жцкость, Пo.lО&ить ч. фувта .lJ1JIП&r0 I ..... ю, ВCКIIJU[ТИТЬ .bu. 
Череп _ 'l&Ca, KOr,l;a zцкocть ОCТiШе'1"Ь, В.IВТЬ .... вее 2 стакава 10рОШU'Ь QОЖ-
88Й В рав ... ша .... кап коаио JIJ'ШIе, поставить .... т&Ко .... ncn, r,l;t б& БEI.IО ве 
.еиt8 15 rpa.w;. тема. Kor ... првrОТОВ.l8ВИ08 такии'Ь обраво.'Ь пиво rrеребро.I;ИТЬ, 
eJП[ТЬ ero .... бо'IКУ; оставить ее открнтою трое суток'Ь, по проmествiи же cero вре­
веии ВТJпу BUOJlOТln 1 ве,l;tп 'Iepen ,l;Bt ПОJIf'Dтса преВОCIОАИое пиво. 

П:J1Шlf''IfJ.,"" Пр. се.'Io Ao.I&IIO остереrатьса, ,тобк .0"" иu.вае... иа вериа ИI 
6ы .. а C.l81ПО.'Io ropau, ибо ... 'II.еио У8е, .то .P1тoll UП8Тоа'Ь бываtl'l'lo .реАВ .... ! 

22f2) СреАетво lепра.IWIТI> '0110. EC,lB ПИВО на'lиваеТ'Ь кисиуть, то ПО.lо­
.нmть В'Ь B.ro CB_ro ветОП.lепaro 88,1;У: па 10 в.,цеуь пива-4 фуита ке,l;У, в:ото­
рыА сперва развесТl пiско.lЬКIIU cTaкaвau пвва в Kor .. a ОН'Ь сов.рm.иво в'Ь в .... 
рас:ПУmlТс.и, тor.w;a У88 UlТI> ПО .... ОСТa.lыое ПИВО, 

1') 8иОТОВItA МЕДУ 

2213) Не.... cala,INI. 6 ве,ц8УЬ воды п 1 пуп сахара, КlПJIТIТЬ свпu 
ипу, пока в. остап8тс:.в: 5 В8,1;еуь, тorAa сп.в:ть с'ь oru, п.р • .mть в'Ь кв,цк!, ,l;ать 
остыть ка.'Ь парпое иолоко, поставвть' в'Ь теll.lJЮ ко.пату; об.акнуть В'Ь ,црожz. 
фрапцузскую БУJlRУ тап, 'Iтобы опа DПlтал:а .... себ.в: в. KeHie стакапа дрожжей; 
ПОJIО.ИТЬ в'Ь свропъ, ес:..1В П8 произойдетъ БРО)Jсепiе, то првбаввть еще дрожжей, 
коца Ke,'~'Ь стапетъ бродить В'Ь про~оджеПlИ 1 часа, БУJlКУ вывуть, а опустить въ 
.еА'Ь Ч~ фупта oceTpoBaro КJIею, 1/1 фувта раСIсрашепаrо фiauоваго кори, JIIIJ[OB­
воlI цедры с'Ь 25 пвоповъ, пер8.lПТЬ все В'Ь o'len крtпв:iй бо'lОПОК'Ь, хорошевько 
закупорить в поставить ва Jlед'Ь па 12 двеl, тогда откупорить, Р33.'ЩТЬ D'Ь буТEl.lКв, 
а J:Оlрап.в:ть вт. поrроб'~; употреБJl.1lТЬ не paHte как'Ь 'Iepen 4 иtс.в:nа. В.УС·Ь этого 
пить. необiUtПовевпо прiятепъ. 

22i.&) Jle.lOЬ ОТ.o'Iвqпыl!, Па 6 веД8р'Ь BO~Ы ПО.lОZJIть 2и фуптов'Ь хорошаго 
ке .. у в 9 Вo.IотmшоВ'Ь корицы, в:пuтпть в .. кот,!", пока во остапетса 3 ce;tpa, 110-
·fO .... CIJJIТЬ с'Ь ОrIIЛ, дать остыть Kan паРIIое 10.llОВ:О; TOr;ta I1З.В:В'Ь mествкопtечпуа 
фравцузскую бу.ll~У, обрtзать КРУГОI'Ъ корку, кякоть об.азать хорошепько С3!ЫIИ 
.lУ'lШВИИ .u;рожжа.lD, опустить В'Ь KOTeJГЬ, ПОJIожив'Ь TY,l;8-же нс60i1ЬШУЮ щепотку 
ХIШ СКОJlЫО 10ЖНО B3.lT& трекя П8JIЬцаJЩ 8СДИ будетъ БРОАИТЬ СЛИШКОК'Ь CJIабо, 
то 10ЖПО прп6авить ещо .II0.КВ ;tut дрожжей; KorAa же броженiе будетъ AocTaTo'l­
вое .... продо.vкенiи o,3;ooro '(аса, то выпуть 6YJIKY, процtднть, В.'IПТЬ В'Ь lороmil 
О'lепь в:рtпа:iA бо'lСПОЪ;'Ь, ПО.llожа туда CJltДУЮЩИl'Ь ,цУХОВ'Ь, К82IЦЫЯ порозпь, зав.в:-
3aRИые В'!. .uсеllпна ТР.1lпоЧJCИ, а ИJ(еано: кар.щ'llОUУ '9 ЗО.I0ТUUКt)IJЪ, фi8JIковаго 

lluozo_ ... IUo.u.oolno .001. 1."''' .... I~. ~ .• 



.,,1IIIJrJ'СО'IR8П 'IOIO!II., n08'-'n 6101., oceтpoвarb вею 1'. фJ1lТ8; ~ОРИn 
II'l'JDCJ .... бош, KBIt'Ь _ОЖИО крoflП'lе, поеТ8ВИ'I'Ь И8 lе~'Ь поr.lубае иа 12 СУТОК'Ь; 
110'1'0'" рauить В'Ь БJТlil.lВИ, 88КJПОрИТЬ, вас_o.uть В .. ераать иа J8J;IIIIВofI; !потреб­
шrrъ .08110 lJере8'Ь "ва Пс.ща. 

2215) Ве .. 'Ь сахари .. Й MUBBOBLIii. ЭТО'"' _e,I;'Ь В8Рвти ,ОIJПО такае, как .. • е..,. ПОА" Jf .2214, во варить ве 6 88Аер" ВtlJt;&I ва ПУ,I;'Ь саХ8Ра, 8 TOJlЬKO 5 И ува­
рВВ8ТЬ ПОК8 ие оеТ8ветса: 4· 88Др8; тоца сввв" с'Ь orBB, ПО прошествiи ПОJl}'fзса 
IID'I'Ь в'ь СИРОП OJ;ВO 88QO B&IZ8Т8rO D'Ь свuеl_uивы сока, Р83_tшать; когда 
ВО'IП OOТllll8'1"Ь, ПО.lОDТЬ ,J;pоzaи. Дше поступить,· как.. СК83ано В'Ь ]j! 2214, 
есп цaofl,", cuариаrо n.пвоваrо .ец бу,.;е,", t.IIIШIО_.. CBtTtJl", то подцв'lтить 
КОШ8ВUЬЮ, сок .. В8'Ь _8JlВnI не протирать сквовь сито, а ВШlВDть в .. тисках']: 
uи DC.IO. T8ItD'Ь оБР880'" _е .... варити ивъ Bca:квJ:Ъ МОА'Ь. 

22(1) НеА" ихарвы' в3'Ь черво. е.оро:~виы. Это,", _ед .. пpиrОТОВJIветсв: 
ТOIJВO nue кап _eJ;Ъ Jj! 2215 и Jj! 2214, ВJioflCTO сок!' _a.mп.t КJlЦBTca: COn И3'Ь 
'l8pиоl eJl0P0,J;JlВl1, KOTOPJII В&lZП8ТЬ .... ПСКIJ: .. , всп цвofI,", бу,.;8'1"Ь t.IlШIко_" 
......... , 10АЦВoflпть lJервпою. 

22(7) Нед.. сахари .. ii "13" аое.1ЫВИОВ... Приrотов.u:етса: ТОIJИО также, 
III'Ь _BJ;Ъ Jj! 2213, во B_ofIcTO JПОВВОI цеJ;pЫ КJlaдeTca: цеJ;p8 8ПeJlЬСВВВIII с'ь 30 
апUЬCВВОВ'Ь. 

22(8) Првготоuевlе ваСТОJlЩаго иовает .. рекаго меда ДiJl ИПЫ, ДJlВ: 
првrО'lOВJlеш· _е,.;а бервтса: ca_ыI J1учшil, 'IВcтыl _en, беа.. _ШАшеl при_tеи 
воску. 

В~·IОРОШО ВlUJaeввыl zе.Пsвыl ВJIИ _tJ;ВЫЙ KOTВn, ВЛИТЬ в .. ивrо rapBen .. 
lIe)l;a в Ава rарвца BO)l;bl, раа_tшать, поставить ва П.IIИТJ. О,", Toro врв_еви как'Ь 
lIаквпв,"" квпв:тить три часа ва ровво_ .. , J1erKO_ .. оrиofl. По исте'lевiи ЭПI'Ь трехъ 
'lacов", ПОJlОZИТЬ в .. _en пuю, BaВll8aввaro в'ь pt)l;KJIO ввтошку и ве B8Jt;'Ь са­
IПDI'Ь IdJIe ... ; BIIIВТЬ .... трllПО'IКJ 'IВCтыI ка_ешеn, 'lТобы пt.п. OCTaвuca: на 
J(IIofI. На кажJJ;ыI rариецъ этоl ЖИАКОСТИ ПО.lОZJIть пода • .I0та ПШ; СП)l;оватеJIЪПО, 
на rариец .. -е,.;! с .. ;l;BY_. rарица_и BO)l;&I иадо ПОJlОZИТЬ Bcвro шесть 10ТОВ". 

с .. x_tJJe_ .. иаАО варить одии .. 'I8С" И, по ИСIОJt;ofI этоrо 'Iaca, ИЦО сорить 1J.l-
1JIПIК0ю; еми ZJlДКОСТИ окааетсв: _eBte ВИIlJка, иаАО АОПТЬ АО 8иа'1К8 roР8'lей КИ­
ПlllJеиой BOA&l, .. аже веlиоrо БО.ltе, пото_у 'lТ0 KorA8 _еА" КIUПIТ'Ь, то оБЫКИО88ВИО 
по .. ви_аетса:, т8К'Ь по ero ,.;tJlaeTca: rgp88"o _BHofIe, коrда совершевво ОСТ&lИВ'1"Ь. 
ДопВ'Ь этой BOA&l, р88" ВСКВПВТИТЬ, отставить и првкрыть. 

Пока _ед'Ь еще ,,;овo.Iьио тепOJl .. , процofl.в;ить ero сквовь 88ШОВУ ВJIИ pt)l;KOe по­
ЛОПО .... деревв:ниую ВJIИ стеКJI8ИИJlO посу .. у, ио таК'Ь, 'lТоб&l И8ПО.IИИТЬ ев: 'IeТ&1p8 
ПВ:ТЫI" ТОJlЬКО, ПрИКр&lТЬ ТЮ.lе_ .. , в ставить В'Ь TeILlOe _kтo оть 18 ХО 20 rpaAY­
со ... , 3ИIОЮ-У печки. Jftто_ .. -иа СОJlнце. 

Дил '1ереаъ два lед'Ь Н3'1инае,", пoflив'lЬСВ: В.IИ фер_еитоватьс" 

Ее.п _еА" БУД-8ТЪ стопь в .. вившеl теllПературofl, то оп ве прид8'1"Ь .... броze-
ме, а БУАетъ дажв ПJltснtть и портитса:; 'IofI... псто бу .. В'1"Ь теПJItе, тt ... C&Opt8 
aJ;Ъ буде,", rOT08". Обыкноввнно ТРLбуетса: J;U 8ТОЦ) О'"' тp8I" до пив веАиь. 
Червз" три иедЬи иадо ПОCJI!Шать: ес.lИ _ед.. СВ.IЬИО ш)'П'I"Ь, оставить ero еще, 
8CJIи-zо перест8JI'Ь шипtтJo и c.u.ппенъ ужв sаП8J: .. _еАУ~И кpilпость, то, 8И8'IВ-r., 
ОВ" rOTOB". 

ВообlЦе, Ж8.l111 ивoflть _ед .. по крoflП'lе, наАО .. ать е_у спокоЬо ClТOВ:ТЬ в .. тещ 
nOК8 нв переставе,", шиntть, а же,l811 ивtть _еА" по-иабoflе и по-uaщв, .ОЖИО по 
процtJl:ВТЬ, 1C0rAa еще буде,", шипt.,ь. 



ПеР8J,'Ь '1'fIп, И8К'Ъ цt~ 81'0" ВПВ88ТCII в'ь ВТI ТРI rapвцa 1leJ(8 стаоn ... 1-
:воl эс:с:енцil, Пo.lJЧ8ВВОА вв'ь О,ll;воl чайной ложечки хорошаго чаю R стакана К}(IUIПJ. 

Жцкостъ .8,11;ОВУЮ 18 .'IImaTJo, а осторожно c.llТЬ~ проц'llжнваи СКВО'" фJ/ане.иь, 
R ПОВТОpml 8~ ~ H'IIcкo.u.кo ра8'Ь, пока .еА'Ь не БУАетъ совершеНIО чистый, про­
арачвнl. Процof;&еввнl т&ВRП образо.'Ь .е,цЪ уже ГОАен'Ь къ употреб"еНlЮ, но '1е­
ревъ ПO.ll'OА& 01 .. БJ,II;8'I'Io .IJ'IlП8. а '1ере3'Ь ГОJ,'Ь-преВОСIО,ll;ВНЙ. Вообще, '1'11п ,ll;О.lьше 
бу,ll;81'Ь C'I'OIIТЬ, ТtJI'Ь OII'Ь 6,,8;8'1'10 craвовиТЪС8 все .1J'Ш18 В '" 'lШ8, lота·бы .1Ш 
.цва.щать. 

Лpt&.II,.flCllli& &то ХО'lетъ, .тобы _elfЪ быn CDще'. 8p'llD'le, ТОТ'Ь 1I08етъ в& r&p· 
ВВЦ'Ь _e,Q' цт. на..... а OIlBn rарlUЩ'Ь вощ e_'IIpBT • .&J'IIIIIВOJD. TOrll& lIo..BT. !!РУ-
rol r&pBeцoь. ' 

Т&8_е _0880 1I.пет. 8ев.ше ПI'II.IIO, а бо..ьше 'Ia .. 
,Спецil BB8aDX'1o В8 ЩО IIoII8CTL, В811'Ь c&IIЪ по себ'll В1IiIeтъ IIOeтaTOUo арока,.,. 
Есц 8еll'Ь хорошо BiIcТOBTell в БУllет'Ь ПРОЦ'll8ев'ъ, 80rll& совершевво переставетъ 

ШВП'llть, в'ъ таво ... щ.а'll _08ВО, еro p&&DITL В'Ь топiи обыввов.ввЪUI бfТЫ.пв, ов' 
на по..ОП&JDТCII; .CЦ·JВe 6Y1l8"' 'C.lBвaTLca раВЬШ8, то бутЫ.IВВ в,..во употреб.lllТЬ 
808p'll8'1 •• 
, Не еЯ'llllуетъ 8./I:'Ь II.Р8ать 1I0.lro В'Ь бочках'Ь. В'Ь ВВВИОВ'Ъ ПОГР8б'll. \lOTOIIY что 
П.I'IIен1I8"' в ПО.&Jчает'Ь' заТ.lыlt ,апах'Ь. 

Bo,ll., употреб.lll811ВII 11.111 ПРВГОТОВ.lевiи lIe,ll&, ,IIO.l8Ba быть lI.rK8b-р'll'lваll, в'ь 
8paltB811OЬ Щ'lа'll 80.l01l.8Ba., во тавав, в'Ь IIOТОРОI ва_Ll.lВВ&.Iоеь·бы .Ы.l0 в вотора. 
_08е", быть употр.б.l.е.а 11.1. _ыть. 6'11.1LII, 

Посу"а, употреUllе.ВII • .1. првroТОВ.lенiв иеll&, ,IIO.lIIIB8 быть. ee.lB ие BOBall, то 
совершевво 'IBCT811, а 6YTЫ.lВВ совершенно cyxi., КОТОРЫII вадо 11.111 этоro 88р&8110, 
88 B1IC_O.lLIlO IIB8I, хороШ8ВЬВО J1ЫПО.lОCll8ТЬ В ОПРОIIВИУТIo. 
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